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1-BREVE HISTORIA DE LA COFRADÍA DEL QUESO IDIAZABAL DE ORDIZIA 

[ŀ /ƻŦǊŀŘƝŀ ƴŀŎŜ ƻŦƛŎƛŀƭƳŜƴǘŜ Ŝƭ п ŘŜ ǎŜǘƛŜƳōǊŜ ŘŜ мффл ǎƛŜƴŘƻ ŀǇŀŘǊƛƴŀŘŀ ǇƻǊ ά[ŀ 
/ƻŦǊŀŘƝŀ DŀǎǘǊƻƴƽƳƛŎŀ ŘŜ {ŀƴ {Ŝōŀǎǘƛłƴά ȅ  ά[ŀ /ƻŦǊŀŘƝŀ ŘŜƭ vǳŜǎƻ /ŀƴǘŀōǊƛŀάΦ 
9ƴ ǎǳ ŎƻƳƛŜƴȊƻ ƭŀ ƛƴǘŜƎǊŀƴ мт ŎƻŦǊŀŘŜǎΣ ŀŎǘǳŀƭƳŜƴǘŜ ŀƭŎŀƴȊŀ ƭŀ ŎƛŦǊŀ ŘŜ спΣ ǎƛŜƴŘƻ 
ά/ƻŦǊŀŘŜ aŀȅƻǊέ ƻ tǊŜǎƛŘŜƴǘŜ IƻƴƻǊƝŦƛŎƻ ŘŜ ŘƛŎƘŀ ŜƴǘƛŘŀŘΣ ǇƻǊ ŀŎǳŜǊŘƻ ŘŜ ƭŀ 
!ǎŀƳōƭŜŀΣ Ŝƭ !ƭŎŀƭŘŜ ŘŜ hǊŘƛȊƛŀ !ŘǳǊ 9ȊŜƴŀǊǊƻΦ  
{ǳǊƎŜ Ŏƻƴ ǳƴ ƻōƧŜǘƛǾƻ ŎƭŀǊƻΥ ά9ƴǎŀƭȊŀǊΣ ƛƳǇǳƭǎŀǊ ȅ ŜȄǇŀƴŘƛǊ Ŝƭ ǉǳŜǎƻ ŀǊǘŜǎŀƴƻ ŜƭŀōƻǊŀŘƻ 
ǇƻǊ ǇŀǎǘƻǊ Ŏƻƴ ƭŜŎƘŜ ŘŜ ƻǾŜƧŀ [ŀǘȄŀΣ ŀǎƝ ŎƻƳƻ ƻǊƎŀƴƛȊŀǊ ƭƻǎ ŎƻƴŎǳǊǎƻǎ ȅ ŀŎǘƛǾƛŘŀŘŜǎ ǉǳŜ 
ǘƛŜƴŘŀƴ ŀ ƳŜƧƻǊŀǊ ƭŀ ŎŀƭƛŘŀŘ ŘŜƭ ǉǳŜǎƻ LŘƛŀȊŀōŀƭέΦ 
El miércoles 8 de Septiembre de 2021 a pesar de no celebrarse las Euskal Jaiak por 
motivo de la pandemia COVID19, se celebró la XLVIII edición, del Concurso de quesos 
elaborados por pastores con leche cruda de oveja latxa o karrantzana, desde que está 
reglamentado con unas bases. A partir de 1962, se ha celebrado ininterrumpidamente 
dicho Concurso.  
Este año también debido a la pandemia COVID19, nos hemos visto obligados a retrasar 
el Capítulo de nuestra Cofradía hasta que las recomendaciones de las autoridades 
sanitarias lo permitiesen, celebrándose finalmente el 18 de septiembre aunque eso sí, 
de una forma restringida..    
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! ǇŀǊǘƛǊ ŘŜƭ ŀƷƻ мффр ǎŜ ǊŜŀƭƛȊŀ ά[ŀ ǇǊŜǎŜƴǘŀŎƛƽƴ ȅ ŎƻǊǘŜ ŘŜƭ bǳŜǾƻ vǳŜǎƻ LŘƛŀȊŀōŀƭέΣ 
ŎƻƴƳŜƳƻǊŀƴŘƻ ŜǎǘŜ ŀƷƻ ƭŀ ··±LL tw9{9b¢!/Ljb ȅ ǉǳŜ ŜǎǘŜ ŀƷƻ ǘŀƳōƛŜƴ ǇƻǊ Ŝƭ 
/h±L5мф ǘǳǾƛƳƻǎ ǉǳŜ ǊŜǘǊŀǎŀǊƭƻ ȅ ŎŜƭŜōǊŀǊƭƻ ŀ ŎŀƳǇƻ ŀōƛŜǊǘƻ Ŝƴ hƛŀƴƎǳΣ Ŝƭ р ŘŜ Ƴŀȅƻ 
ŘŜ нлнмΦ   
9ƭ ŀƷƻ нллл  ŎƻƳƛŜƴȊŀ ŀ ƻǊƎŀƴƛȊŀǊ Ŝƭ /ŜǊǘŀƳŜƴ άhw5L½L! ¢·!t9[5¦bέ ŦǳŜǊŀ ŘŜƭ 
ŎƻƴŎǳǊǎƻ ŘŜ {ŜǇǘƛŜƳōǊŜ  ǇŀǊŀ ŘŀǊ Ƴłǎ ǊŜŀƭŎŜ ŀƭ ǉǳŜǎƻ LŘƛŀȊŀōŀƭ ȅ ǇƻǘŜƴŎƛŀǊ ǎƻōǊŜ ǘƻŘƻ 
ƭŀ ŎŀƭƛŘŀŘ ŘŜƭ ƴǳŜǎǘǊƻ ǉǳŜǎƻΦ 9ǎǘŜ ŀƷƻ Ŝƭ ···L± /ŜǊǘŀƳŜƴΣ ŎƻƳƻ ǾƛŜƴŜ ǎƛŜƴŘƻ Ƙŀōƛǘǳŀƭ 
Ŝƴ ƭƻǎ ǳƭǘƛƳƻǎ ŀƷƻǎΣ ǎŜ ŎŜƭŜōǊƽ Ŝƭ ƳƛŜǊŎƻƭŜǎ мо ŘŜ hŎǘǳōǊŜ ŘŜ нлнм ǇŜǊƻ ǘŀƳōƛŜƴ Ŏƻƴ 
ƳŜŘƛŘŀǎ ǊŜǎǘǊƛŎǘƛǾŀǎ ǇƻǊ Ŝƭ /h±L5мфΦ  
9ƭ м ŘŜ hŎǘǳōǊŜ нлнмΣ ƻǊƎŀƴƛȊŀƳƻǎ Ŝƭ ±L /ƻƴƎǊŜǎƻ LƴǘŜǊƴŀŎƛƻƴŀƭ ŘŜ vǳŜǎƻΦhǊŘƛȊƛŀ ǉǳŜ 
ǎŜ ŎŜƭŜōǊƽ Ŝƴ hǊŘƛȊƛŀΣ ŘŀƴŘƻ ŎƻƴǘƛƴǳƛŘŀŘ ŀ ƭŀǎ WƻǊƴŀŘŀǎ ŘŜ vǳŜǎƻǎ ǉǳŜ ǎŜ ǾƛŜƴŜ 
ŎŜƭŜōǊŀƴŘƻ ŘŜǎŘŜ Ŝƭ ŀƷƻ нлмсΣ ŎƻƴǘƛƴǳŀƴŘƻ bajo la tutela de los Cursos de Verano de 
la UPV/EHU. 
[ŀ /ƻŦǊŀŘƝŀ ŦƻǊƳŀ ǇŀǊǘŜ ŎƻƳƻ ƧǳǊŀŘƻ Ŝƴ ŎƻƴŎǳǊǎƻǎ ŘŜ vǳŜǎƻǎ ŘŜ hǾŜƧŀ [ŀǘȄŀΣ ƻǊƎŀƴƛȊŀ 
άŎŀǘŀǎ ŎƻƳŜƴǘŀŘŀǎ ŘŜ ǉǳŜǎƻέ ȅ ŎƻƭŀōƻǊŀ Ŝƴ ƭŀ ƻǊƎŀƴƛȊŀŎƛƽƴ ŘŜ /ƻƴŎǳǊǎƻǎ ǊŜŀƭƛȊŀŘƻǎ Ŝƴ 
ƻǘǊŀǎ ƭƻŎŀƭƛŘŀŘŜǎΦ 
Iŀ ƴƻƳōǊŀŘƻ /ƻŦǊŀŘŜǎ ŘŜ ƘƻƴƻǊ ŀ ƛƭǳǎǘǊŜǎ ǇŜǊǎƻƴŀƧŜǎΣ ŀƳŀƴǘŜǎ ŘŜƭ vǳŜǎƻ LŘƛŀȊŀōŀƭ ȅ 
ŘŜ hǊŘƛȊƛŀΦ 
aŀƴǘƛŜƴŜ ǳƴŀ ŜǎǘǊŜŎƘŀ ŎƻƭŀōƻǊŀŎƛƽƴ Ŏƻƴ 9ƭ /ƻƴǎŜƧƻ wŜƎǳƭŀŘƻǊ ŘŜ ƭŀ 5ŜƴƻƳƛƴŀŎƛƽƴ ŘŜ 
hǊƛƎŜƴ ŘŜƭ vǳŜǎƻ LŘƛŀȊŀōŀƭ ŀǎƝ ŎƻƳƻ Ŏƻƴ ƭŀ !ǎƻŎƛŀŎƛƽƴ ŘŜ ǇŀǎǘƻǊŜǎ !ǊǘȊŀƛ DŀȊǘŀΣ I!½L 
ό/ƻǊǇƻǊŀŎƛƽƴ ŘŜƭ DƻōƛŜǊƴƻ ±ŀǎŎƻ ǇŀǊŀ Ŝƭ ŘŜǎŀǊǊƻƭƭƻ ŘŜƭ ƳŜŘƛƻ ǊǳǊŀƭ ȅ ƳŀǊƛƴƻύΣ 
.!{v¦9¢h¦w ό!ƎŜƴŎƛŀ ±ŀǎŎŀ ŘŜ ¢ǳǊƛǎƳƻύ ȅ Ŏƻƴ ƭŀ 5ƛǇǳǘŀŎƛƽƴ CƻǊŀƭ ŘŜ DƛǇǳȊƪƻŀΦ 
9ǎ ƳƛŜƳōǊƻ ŘŜ C9/hD! όC9ŘŜǊŀŎƛƽƴ ŘŜ /hŦǊŀŘƝŀǎ D!ǎǘǊƻƴƽƳƛŎŀǎύΣ ƻŎǳǇŀƴŘƻ ƭŀ 
±ƛŎŜǇǊŜǎƛŘŜƴŎƛŀ ȅ ¢ŜǎƻǊŜǊƝŀ ŘŜ ƭŀ ƳƛǎƳŀΦ 
9ǎǘł ƘŜǊƳŀƴŀŘŀ ŎƻƴΥ 
π [ŀ /ƻŦǊŀŘƝŀ ŘŜƭ ±ƛƴƻ ŘŜ ƭŀ wƛƻƧŀ ŘŜ [ƻƎǊƻƷƻ нсπфπмффн 
π [ŀ /ƻŦǊŀŘƝŀ ŘŜƭ /ŀǾŀ ŘŜ ά{ŀƴǘ {ŀŘǳǊƴƛ 5Ȱ!ƴƻƛŀ άмтπсπмффр  
π [ŀ /ƻŦǊŀŘƝŀ ŘŜƭ vǳŜǎƻ aŀƴŎƘŜƎƻ Ŝƴ ¢ƻƭŜŘƻ нтπсπмффу 
π !Ǌŀōŀƪƻ ¢Ȅŀƪƻƭƛƴŀ  нм ς · ς нлло 
π /ƝǊŎǳƭƻ DŀǎǘǊƻƴƽƳƛŎƻ ŘŜ ƭƻǎ vǳŜǎƻǎ !ǎǘǳǊƛŀƴƻǎ ŘŜ hǾƛŜŘƻ луπлнπнлмп  
π /ƻƴŦǊŀǊƛŀ Řƻ vǳŜƛƧƻ {ŜǊǊŀ Řŀ 9ǎǘǊŜƭŀ ŘŜ hƭƛǾŜƛǊŀ Řƻ IƻǎǇƛǘŀƭ π tƻǊǘǳƎŀƭ лрπлоπнлмс 
hǘǊŀǎ ŘƛǎǘƛƴŎƛƻƴŜǎ ŀ ƭŀ /ƻŦǊŀŘƝŀ ŘŜƭ vǳŜǎƻ LŘƛŀȊŀōŀƭ ŘŜ hǊŘƛȊƛŀΥ 
мффсπ /hCw!5L! 59 [! ahw/L[[! 59 .9!{!Lb 
Cofrade de Honor a la Cofradía del Queso Idiazabal de Ordizia. 
2010- CONFRERIE CORSAIRES BASQUES DE ST. JEAN DE LUZ: 
Cofrade de Honor a Jesus Mari Ormaetxea, Gran Maestre. 
2014- COFRADIA DEL QUESO DE CANTABRIA: 
 Cofrade de Honor a Jesus Mari Ormaetxea, Gran Maestre. 
2014- COFRADIA VASCA DE GASTRONOMIA: 
Cofrade de Honor a Jesus Mari Ormaetxea, Gran Maestre. 
2016- tw9aLh 9·¢w!hw5Lb!wLh 59 [! !/!59aL! ±!{/! 59 D!{¢whbhaL! нлмрέΥ 
A la Cofradía del Queso Idiazabal de Ordizia.  
2017- COFRADIA VASCA DE GASTRONOMIA: 
Premio Caracol a la Biodiversidad 2017, a la Cofradía del Queso Idiazabal de Ordizia.   
2018-ORDEN DEL VOLATIN DE TUDELA: 
Distinción de Honor de la Orden del Volatín, a la Cofradía del Queso Idiazabal de 
Ordizia.  
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2- MEMORIA ACTIVIDADES  2021 

нΦм ··±LL tw9{9b¢!/Lhb ¸ /hw¢9 59[ b¦9±h v¦9{h L5L!½!.![Φ 
 wŜǎǇƻƴǎŀōƭŜΥ [ŜƛǊŜ !ǊŀƴŘƛŀΦ 
нΦн ···L /!tL¢¦[h 59 [! /hCw!5L!Φ 
 wŜǎǇƻƴǎŀōƭŜΥ [ǳƛǎ LǊŀƻƭŀΦ 
нΦо ·[±LLL /hb/¦w{h 59 v¦9{h{ 59 h±9W! [!¢·!Φ 
 wŜǎǇƻƴǎŀōƭŜΥ WƻǎŜ LƎƴŀŎƛƻ LǘǳǊǊƛƻȊΦ 
нΦп       ±L /hbDw9{h 59 v¦9{h{Φ hw5L½L!  
 wŜǎǇƻƴǎŀōƭŜΥ aŀƴǳŜƭ LǘǳǊǊƛƻȊ      
нΦр ···L± /9w¢!a9b άhw5L½L! ¢·!t9[5¦bάΦ 
 wŜǎǇƻƴǎŀōƭŜΥ !ǉǳƛƭƛƴƻ IŀǊǘƻΣ ǊŜŀƭƛȊŀŎƛƽƴ Wƻǎƛ LǘǳǊǊƛƻȊ ȅ WŜǎǳǎ aŀǊƛ hǊƳŀŜǘȄŜŀΦ 
нΦс /!¢!{ /ha9b¢!5!{ ¸ 9[!.hw!/Lhb 59 v¦9{hΦ 
 wŜǎǇƻƴǎŀōƭŜΥ ¢ƻƳŀǎ .ƻǎǉǳŜ  
 
2.1. XXVII PRESENTACION Y CORTE DEL NUEVO QUESO IDIAZABAL DE ORDIZIA 2021 

Este evento creado y organizado por nuestra Cofradía y el Ayuntamiento de Ordizia 
desde 1995, este año al igual que el pasado, hemos tenido que celebrarlo de una 
ŦƻǊƳŀ ǊŜǎǘǊƛƴƎƛŘŀ ŘŜōƛŘƻ ŀ ƭŀ ǇŀƴŘŜƳƛŀ ŘŜƭ άŎƻǊƻƴŀǾƛǊǳǎ /h±L5 мфέ ǉǳŜ ŜǎǘŀƳƻǎ 
padeciendo en todo el mundo. 
En un principio teníamos programado el acto para el 7 de abril pero por los altos 
índices de transmisión en la localidad y su entorno, se decidió suspenderlo hasta una 
mejora de los indicativos de transmisión. Finalmente se decidió hacerlo el miércoles 5 
ŘŜ ƳŀȅƻΣ ǇŜǊƻ ǎƛƴ ƭŀ ŎŜƭŜōǊŀŎƛƽƴ ŘŜ ƭŀ CŜǊƛŀ 9ȄǘǊŀƻǊŘƛƴŀǊƛŀ ά!ǊǘȊŀƛƴ 9ƎǳƴŀέΦ  
En este contexto tuvimos que cancelar el acto de Homenaje que cada año realiza a una 
persona o entidad el CRDOP Idiazabal, no obstante y debido a que Jose Mari Uztarroz 
dejaba la presidencia del CRDOP Idiazabal después de 17 años, decidimos hacerle un 
άǊŜŎƻƴƻŎƛƳƛŜƴǘƻέ ǇƻǊ ǎǳ ƭŀōƻǊ Ŝƴ ƭŀ ŘƛǊŜŎŎƛƽn del Consejo Regulador. 
Rueda de Prensa: 
9ƭ нс ŘŜ ŦŜōǊŜǊƻ ƘƛŎƛƳƻǎ ƭŀ ǊǳŜŘŀ ŘŜ ǇǊŜƴǎŀ ŘŜ ƭŀ ǇǊŜǎŜƴǘŀŎƛƽƴ ŘŜƭ άŎƻǊǘŜέ Ŝƴ Ŝƭ /ŜƴǘǊƻ 
DÈlikatuz de Ordizia que si bien fueron escasos los medios asistentes, el evento se 
divulgó tras la notificación previa a los medios de comunicación. 
En la presentación intervinieron: 
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. Adur Ezenarro, Alcalde de Ordizia y Presidente Honorario de nuestra Cofradía. 

. Miriam Molina, Gerente de la D.O. Idiazabal.  

. Jose Ignacio Iturrioz, Secretario de la Cofradia del Queso Idiazabal de Ordizia. 
 

        
 
XXVII PRESENTACION Y CORTE DEL NUEVO QUESO IDIAZABAL DE ORDIZIA 2021  
9ƭ !Ŏǘƻ ŘŜƭ άŎƻǊǘŜ ȅ ǇǊŜǎŜƴǘŀŎƛƽƴ ŘŜƭ ƴǳŜǾƻ ǉǳŜǎƻ LŘƛŀȊŀōŀƭέΣ ǇƻǊ ǎŜƎǳƴŘƻ ŀƷƻ 
consecutivo lo realizamos en las campas del parque de Oiangu de Ordizia, por 
permitirnos un mayor aforo de personas y así poder cumplir con las normativas covid.  
Previo al comienzo del Acto, el pastor Aitor Iztueta del caserio Intzartzu de 
Lazkaomendi, condujo su rebaño de ovejas al redil que previamente se había instalado 
frente al caserío. Detalle aplaudido por los presentes que contribuyó a escenificar 
mejor el evento. 
Antes de comenzar el acto, se acomodó en los asientos previamente marcadas por la 
organización a las personas participantes, para mantener las distancias de seguridad. 
Lo mismo ocurrió con los periodistas, que tuvieron una zona acondicionada para que 
pudiesen tomar fotografías y grabar desde la distancia,  respetando los dos metros de 
rigor. 

  
 
Al acto asistieron el alcalde de Ordizia, Adur Ezenarro; la consejera de Desarrollo 
Económico, Sostenibilidad y Medio Ambiente, Arantxa Tapia; el viceconsejero de 
Agricultura, Pesca y Política Alimentaria, Bittor Oroz; el director de Agricultura y 
Equilibrio Territorial, Xabier Arruti; la directora de Montes y Medio Natural, Arantxa 
Ariztimuño; el Director General de Basquetour, Daniel Solana; Félix Ajuria, Presidente 
del consejo de la Denominación del Queso Idiazabal; Juanma Garmendia, Presidente 
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de FECOGA; María del Mar Churruca, Presidenta de la Academia Vasca de 
Gastronomía; Ioritz Berra, en representación de Goimen, y Niko Osinalde, en Goitur. 
 

                  
  
COMIENZO DEL ACTO 
El acto comenzó con unas palabras de bienvenida y presentación de las autoridades 
presentes por parte de Jose Ignacio Iturrioz, Secretario de la Cofradía del Queso 
LŘƛŀȊŀōŀƭ ŘŜ hǊŘƛȊƛŀΦ ! ŎƻƴǘƛƴǳŀŎƛƽƴ [ŜƛǊŜ !ǊŀƴŘƛŀΣ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜ ŘŜƭ άŎƻǊǘŜέ ǇƻǊ ǇŀǊǘŜ 
de la Cofradía, hizo de presentadora del evento, haciendo  intervenir primeramente al 
alcalde de Ordizia y presidente honorario de la Cofradía Adur Ezenarro, quien dio la 
bienvenida a los asistentes y agradeció a todas las personas que han hecho posible que 
otro año más, se pueda celebrar este evento, por apoyar al sector y al queso Idiazabal, 
sin olvidarse de los pastores y medios de comunicación. 
También se ha dirigido a los responsables del corte de queso: "Gracias a los/as 
amigos/as de Jakitea por apostar siempre por el queso Idiazabal desde vuestra cocina y 
por seguir avanzando en la hostelería en estas difíciles circunstancias". 
A continuación tomó la palabra la Consejera del Gobierno Vasco Arantxa Tapia, quien 
ǊŜǎŀƭǘƽ ŀ ƭƻǎ ǇŀǎǘƻǊŜǎ ǇƻǊ ƭƻǎ άƴǳŜǾƻǎ ǇǊƻŘǳŎǘƻǎ ŜƭŀōƻǊŀŘƻǎ Ŏƻƴ ƭŜŎƘŜ ŘŜ ƻǾŜƧŀ ƭŀǘȄŀΣ 
ŦǊǳǘƻ ŘŜƭ ǘǊŀōŀƧƻΣ ƭŀ ƛƴƴƻǾŀŎƛƽƴ ȅ ƭŀ ŦƻǊƳŀŎƛƽƴ ŘŜƭ ǎŜŎǘƻǊέΦ 
Después Xabier Arruti, director de Agricultura de la Diputación Foral de Gipuzkoa se 
ŘƛǊƛƎƛƽ ŀ ƭƻǎ ǇǊŜǎŜƴǘŜǎ ǊŜŎƛǘŀƴŘƻ ǳƴƻǎ άōŜǊǘǎƻƪέ ŘŜ ŜȄŀƭǘŀŎƛƽƴ ŀ ƭƻǎ ǇŀǎǘƻǊŜǎΦ 
Por último Daniel Solana Director de BASQUETOUR, resaltó la importancia de la 
gastronomía y en particular del queso Idiazabal como uno de los atractivos más 
importantes en la oferta de turismo que ofrece Euskadi. 
 

 
 
CORTE DEL QUESO 
ά¦ƴ ǉǳŜǎƻ ǎƻōǊŜǎŀƭƛŜƴǘŜέΣ Ŏƻƴ Ŝǎǘŀǎ ǇŀƭŀōǊŀǎ Ŝƭ ŎƻŎƛƴŜǊƻ ·ŀōƛŜǊ ½ŀōŀƭŜǘŀ ǊŜŀƭƛȊƽ Ŝƭ 
άŎƻǊǘŜέ ŘŜƭ ƴǳŜǾƻ ǉǳŜǎƻ ŘŜ ƭŀ ǘŜƳǇƻǊŀŘŀ нлнлκнлнмΦ 
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άLǊŀƎŀƴŜǘƛƪ ŜǘƻǊƪƛȊǳƴŜǊŀ eramaten gaituen usai eta zapore ezin hobea; gure artzainak 
egindako lan haundi hau, dudik gabe gure gastronomiaren enbaxadorerik haundiena 
ŘŀέΦ 
άLƴƳŜƧƻǊŀōƭŜǎ Ŝƭ ƻƭƻǊ ȅ Ŝƭ ǎŀōƻǊ ŘŜ ǳƴ ǉǳŜǎƻ ǉǳŜ ƴƻǎ ǘǊŀǎƭŀŘŀ ŘŜƭ ǇŀǎŀŘƻ ŀƭ ŦǳǘǳǊƻ 
gracias al gran trabajo que realizan nuestros pastores, sin duda, los grandes 
ŜƳōŀƧŀŘƻǊŜǎ ŘŜ ƴǳŜǎǘǊŀ ƎŀǎǘǊƻƴƻƳƝŀέΦ 
Xabier Zabaleta del Asador Aratz  de Donostia actuó en condición de presidente de 
JAKITEA, la asociación guipuzcoana concebida para potenciar la cocina tradicional 
vasca, sus productos y productores en todos los ámbitos de la sociedad.  
De esta forma, la Cofradía quiso solidarizarse con el sector de la hostelería, sector que 
está sufriendo graves consecuencias por los efectos de esta terrible pandemia que 
estamos padeciendo. 
Durante el acto del corte y arropando a Xabier nos acompañaron los miembros de 
JAKITEA: 
Arantxa Agirrezabala (Kattalin, Beasain) / Elena Navarri (Kostalde, Donostia) / Rafa 
Gorrotxategi (Gorrotxategi, Tolosa) / Yon Pavón (Patricio, Lasarte) / Xabier Martinez 
(Martinez, Ordizia) / Paulino Ibargoien (Bordarxo, Usurbil) / Haritz Jauregi (Txola, 
Donostia) / Javier Penas (BeraBera, Donostia) 
 

 
 
RECONOCIMIENTO A JOSE MARI UZTARROZ 
Este año tampoco hemos realizado el acto de Homenaje que cada año realiza a una 
persona o entidad el CRDOP Idiazabal, debido a las restricciones. 
No obstante y debido a que recientemente José Mari Ustarroz ha dejado de presidir la 
Denominación de Origen Idiazabal después de 17 años,  el Ayuntamiento y la Cofradía 
de Ordizia así como la Federación de Cofradías Gastronómicas (FECOGA), han querido 
ǘǊƛōǳǘŀǊƭŜ ǳƴ ƳŜǊŜŎƛŘƻ άǊŜŎƻƴƻŎƛƳƛŜƴǘƻέ ǇƻǊ ƭŀ ƭŀōƻǊ ǉǳŜ Ƙŀ ǊŜŀƭƛȊŀŘƻ ŘǳǊŀƴǘŜ Ŝǎǘƻs 
años en pos de los pastores y el queso Idiazabal. 

 
 
PREMIOS A LA REGULARIDAD 

https://loquecomadonmanuel.com/2017/03/17/aratz-donostia-pecados-sin-cortapisas/


7 

 

En este mismo acto la Denominación de Origen Idiazabal hizo entrega de los premios a 
la regularidad en la calidad, que este año recayeron: 
9ƴ ƭŀ ŎŀǘŜƎƻǊƝŀ άtŀǎǘƻǊ 9ƭŀōƻǊŀŘƻǊέ a Ander Barandiaran Mujika de la quesería 
Gaztañaditxulo de Idiazabal. 
9ƴ ƭŀ ŎŀǘŜƎƻǊƝŀ άvǳŜǎŜǊƝŀ ƳŜŘƛŀƴŀ ǇǊƻŘǳŎŎƛƽƴέ ŀ !ōŜƭ DƻƛōǳǊǳ ŘŜ DƻƛōǳǊǳ 
Gaztandegia, también de Idiazabal. 
Miriam Molina, gerente del CRDOP Idiazabal por su parte, dio a conocer los datos de 
producción de la campaña del 2020: "Asciende a 1.375.318  kilos", dijo que a pesar del 
parón por la pandemia, el sector apenas se ha resentido con un 3% menos de 
producción, eso sí, el modelo de ventas ha variado incidiendo más en la distribución 
directa al consumidor. 
En la actualidad, en el marco de la D. O. Idiazabal se encuentran inscritas más de 350 
explotaciones, 126 queserías, 2 más que el pasado año (60 en Gipuzkoa, 20 en Araba, 
14 en Bizkaia y 32 en Navarra) y 4 empresas elaboradoras. 

 
 
Medios de comunicación 
Este año la presencia y repercusión mediática ha sido muy importante, siendo portada 
en el Diario Vasco y Noticias de Gipuzkoa además de noticia el en Teleberri:  
 Onda Vasca / Radio Euskadi-Euskadi Irratia / Noticias de Gipuzkoa / Diario Vasco / 
Radio Vitoria- La ruta Slow / EITB Informativos / EITB Sustraia /  Goierriko Hitza / 
Goierri Telebista / Onda Cero / Xorroxin Irratia / Revista Ondo Jan, Revista 
Gastronómica Igor Cubillo,  
Podemos decir que un año más, este evento ha superado todas las expectativas que 
teníamos a pesar de la pandemia. 
Por parte de la Cofradía asistieron Leire Arandia, Jose Ignacio Iturrioz, Akilino Harto, 
Luis Iraola y Jesus Mari Ormaetxea.  
       
2.2 CAPÍTULO DE LA COFRADÍA DEL QUESO IDIAZABAL DE ORDIZIA 2021 

El pasado año 2020 y debido a la situación creada con motivo de la expansión del 
coronavirus, que lejos de remitir como se pensaba se fue expandiendo, decidimos  
suspender nuestro Capítulo. 
Las condiciones de la pandemia a lo largo de este 2021 han ido mejorando pero 
continuando con esta anomalía del COVID19. Desde la Cofradía del Queso Idiazabal de 
Ordizia estamos tratando de llevar a cabo las distintas actividades que venimos 
realizando anualmente, en la medida que nos sea posible.  
Respecto al Capítulo de la Cofradía que lo deberíamos haber realizado en mayo y que 
no pudo ser por este motivo, lo hemos celebrado el sábado 18 de septiembre 2021, 
pero de una forma restringida a los componentes de la Cofradía, cofrades de Honor, 
representantes de la Junta de FECOGA, autoridades e invitados. 
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De esta forma siguiendo las indicaciones sanitarias establecidas por el COVID19, todos 
los asistentes al Capítulo portaron mascarillas manteniendo las distancias de seguridad 
y las recomendaciones oficialmente prescriptas. 
Tampoco celebramos la Feria de Productos de FECOGA como en otras ocasiones. 

 
CAPITULO 

! ǇŀǊǘƛǊ ŘŜ ƭŀǎ млΣол ŘŜ ƭŀ ƳŀƷŀƴŀ ŦǳŜǊƻƴ ƭƭŜƎŀƴŘƻ ŀ 5Ω9ƭƛƪŀǘǳȊΣ ƭƻǎ ŎƻŦǊŀŘŜǎ Ŝ ƛƴǾƛǘŀŘƻǎ 

a los que situamos en el Salón Polivalente y en la segunda planta para así poder 

ŎǳƳǇƭƛǊ ǎŜƴǘŀŘƻǎ Ŏƻƴ ƭŀǎ ŘƛǎǘŀƴŎƛŀǎ ŜǎǘŀōƭŜŎƛŘŀǎΦ {Ŝ ǎƛǊǾƛƽ ǳƴ άŀƳŀǊǊŜǘŀƪƻέ ŘŜ 

bienvenida. 

Desde nuestra Cofradía participamos 21 cofrades, que incluyendo a sus acompañantes 

sumamos 32 personas que junto con los Cofrades de Honor, invitados  y sus 

acompañantes sumamos un total de 51 personas. 

La Federación de Cofradías Gastronómicas (FECOGA) estuvo representada  por los 

miembros de la Junta Modesto Lasa y Julio Escalante.  

Autoridades: El Alcalde de Ordizia Adur Ezenarro, Bittor Oroz Viceconsejero de 

Agricultura, Pesca y Política Alimentaria del GV y  Felix Ajuria Presidente del Consejo 

Regulador D.O. Idiazabal.  

A las 11,30 hicimos una visita guiada a la Iglesia de Nª Sª de la Asunción de la Villa de la 

mano de nuestra cofrade Gema López quien nos detalló el origen y características de 

nuestra parroquia. 

Seguidamente nos trasladamos hasta la Plaza Mayor donde sacamos la foto oficial con 

todos los asistentes y a continuación el Grupo de Danzas Amets Bide de Ordizia, nos 

interpretó un baile acompañado de los txistularis.  

  
A continuación, la comitiva se trasladó al Ayuntamiento, para celebrar la Ceremonia 

del Capítulo.  
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El acto comenzó con unas palabras de bienvenida del Secretario de la Cofradía Jose 

Ignacio Iturrioz quien cedió la palabra al Alcalde de Ordizia Adur Ezenarro.  

Después tomó la palabra el Viceconsejero Bittor Oroz, quien reiteró su felicitación a la 

labor de nuestra Cofradía en pos del Sector. Es de agradecer la deferencia y apoyo que 

siempre manifiesta a la Cocfradía en todos nuestros Actos. 

Tambien se dirigió a los asistente Felix Ajuria presidente del CRDOP diazabal 

ŦŜƭƛŎƛǘŀƴŘƻƴƻǎ ǇƻǊ ƴǳŜǎǘǊŀ ƭŀōƻǊ ȅ ŀ ƭŀ ǉǳŜ ŎŀƭƛŦƛŎƽ ŎƻƳƻ άŜƭ ŘŜǇŀǊǘŀƳŜƴǘƻ ŘŜ 

márketing de la D.O. 

Excusamos el no poder emitir el vídeo de salutación que nos envió Juanma Garmendia 

Presidente de FECOGA por problemas con el audio. Si se les nombró y agradeció a los 

dos representantes de la Junta que asistieron. 

Después se procedió al nombramiento como Cofrade Mayor al Alcalde de Ordizia. 

Protocolo de Nombramiento y Reconocimiento, publico, del Cargo de 
ά/hCw!59 a!¸hwέ 

de la 
ά/hCw!5L! 59[ v¦9{h L5L!½!.![ 59 hw5L½L! κ hw5L½L!Yh L5L!½!.![ D!½¢!w9b 

YhCw!5L!έ 
Por los Estatutos Aprobados, Sellados, Inscritos y Vigentes de la Asociación. Y en virtud 
de: 
El Art. 14, correspondiente al Capitulo Segundo, del que dimanan los Órganos de 
Gobierno y Administración y también la composición del CONSEJO MAGISTRAL o JUNTA 
DIRECTIVA. 
El Art. 22, correspondiente también al Capitulo Segundo, y que se refiere a los Cargos 
de la άW¦b¢! 5Lw9/¢L±!έ y a su άtw9{L59b/L!έΦ 
Y de acuerdo con el άwŜƎƭŀƳŜƴǘƻ ŘŜ wŞƎƛƳŜƴ LƴǘŜǊƛƻǊέ, vigente de nuestra Asociación: 
Se nombra y reconoce a D. ADUR EZENARRO AGIRRE como ά/ƻŦǊŀŘŜ aŀȅƻǊέ ƻ 
Presidente Honorifico de la Asociación, por ser el Alcalde Presidente del Ayuntamiento 
de Ordizia. 
Jesus Mari Ormaetxea     Maisu Handia / Gran Maestre 
 

 
Seguidamente tomaron la palabra Leire Arandia, vice presidenta y José Ignacio Iturrioz, 

Secretario de la Cofradía respectivamente, nombrando a los nuevos cofrades de 

número que han entrado en nuestra Cofradía: 

Jokin Elizalde Grijalbo de Pamplona/Iruña. 

Carlos Gonzalez Astiz de Ordizia 
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Jose Antonio Cruz Martinez de Pamplona/Iruña. 

Ana Sanchez Núñez de Ordizia. 

A continuación, se procedió a la presentación y nombramiento de los Cofrades de 

Honor, títulos que recayeron en: 

Goierriko Nekazal Kooperativa (Sindikato) Ordizia, por el centenario de su fundación. 

Gerardo Garmendia  Pastor elaborador de queso de Zaldibia (Aralar). 

OK Saskibaloia Ordizia, por su 50 aniversario. 

Andoni Luis Aduriz, chef Restaurante Mugaritz de Renteria. 

Iván Redondo Bacaicoa de Donostia, Consultor político y empresario. 

 
A todos ellos, tras la lectura de sus méritos, se les entregó el diploma correspondiente 

y se procedió a su entronización.  

Durante la lectura de los méritos, se proyectó unas imágenes de cada uno de los 

Cofrades de Honor, que fueron preparadas por Mikel Kerejeta. 

 
Después tomaron la palabra para agradecer personalmente el nombramiento Arantxa 

Saez, Presidenta de OK Saskibaloia de Ordizia, por otra parte, Patxi Olano miembro de 

la Junta hizo entrega de una placa conmemorativa del 50 aniversario a Jesus Mari 

Ormaetxea Gran Maestre de la Cofradía. También lo hicieron Andoni Luis Aduriz e Iván 

Redondo.  

José Antonio Cruz y en nombre de los cuatro nuevos cofrades que han ingresado en 

nuestra Cofradía nos dirigió unas emocionantes palabras.  

/ƻƳƻ ŎƻƭƻŦƽƴ ƭŀǎ ŘŀƴǘȊŀǊƛǎ ŘŜƭ DǊǳǇƻ !ƳŜǘǎ .ƛŘŜ ōŀƛƭŀǊƻƴ ǳƴ άŀǳǊǊŜǎƪǳέ ŘŜ ƘƻƴƻǊΦ  
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Al término del Acto el Cofrade Mayor, los cofrades entrantes y de honor firmaron en el 

libro de Actas de la Cofradía. 

El Alcalde realizó la despedida, agradeciendo su asistencia a todos los cofrades, 

Autoridades e invitados asistentes. 

Posterior nos dirigimos al Restaurante Martinez donde celebramos el almuerzo de 

hermandad. 

 
Nota: 

La presencia de los numerosos medios de comunicación que han seguido este nuestro  

XXXI Capítulo de la Cofradía del Queso Idiazabal de Ordizia, podemos considerarla 

como uno de los que más difusión mediática hemos tenido, debido a la importancia de 

nuestros nuevos Cofrades de Honor. 

Este hecho nos ha permitido difundir y expandir el conocimiento de nuestro queso 

Idiazabal  y nuestra Villa Ordizia, como algunos de los objetivos que nos marcamos.    

Medios de Comunicación: Diario Vasco, Goierriko Hitza, Goierri Telebista, ETB 

informativos mediodía y noche, Antena3, El Mundo, La Vanguardia, La Sexta, msn.com, 

lavozdelsur.es, Telecinco, Europa press, niusdiario.es, elconfidencial.com, El Correo, 

huffingtonpost.es, etc  
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2.3 XLVIII  CONCURSO DE QUESOS DE OVEJA LATXA DE ORDIZIA 2021 

 

 
 
Este año también continuamos con los efectos de la pandemia COVID19 aunque con 
los efectos más atenuados y las restricciones más relajadas aun así, no se han podido 
celebrar las tradicionales Euskal Jaiak de Ordizia dentro de las que se celebraba 
nuestro Concurso de Quesos de Oveja Latxa elaborado por pastores, pero al igual que 
el pasado año y considerando la importancia y resonancia que tiene en el sector 
nuestro Concurso, hemos conseguido celebrarlo, esta vez sí, en miércoles día de 
mercado. 
El Concurso se realizó en el Frontón BETI-ALAI de Ordizia el miércoles 8 de Septiembre 
2021. La asistencia se limitó a los pastores participantes, autoridades, prensa e 
invitados, todos ellos debidamente acreditados. 
Las medidas de seguridad higiénicas fueron de acuerdo con los protocolos que para 
este fin se elaboraron conjuntamente por los expertos del CRDOP Idiazabal, 
Ayuntamiento de Ordizia y la propia Cofradía. 
CONCURSO 
El mejor queso de la 48 edición del Concurso de quesos de oveja latxa y/o carranzana 
elaborados por pastores de Ordizia, fue a parar en esta ocasión a la localidad 
goierritarra de Segura del pastor y elaborador Eneko Goiburu de ONDARRE 
GAZTANDEGIA. Se da la circunstancia que su madre Karmele Murua lo ganó tambien 
en la edición del año 2016. 
"Con la de hoy, la tercera generación de la familia ha conseguido la tercera victoria en 

Ordizia", decía un emocionado Eneko mientras el alcalde, Adur Ezenarro, le ponía la 

txapela. 
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Se presentaron a Concurso 45 quesos, 2 más que el pasado año, nos parece que dadas 

las circustancias, la participación ha sido muy buena.   

- ARABA  10 
- BIZKAIA    3 
- GIPUZKOA  21 
- NAFARROA  11 
De los quesos presentados 18 fueron ahumados y 27 blancos. 

 
 
Después de la cata previa, los 14 quesos finalistas fueron: 
Aitor Urien Telletxe    Abadiño (Bizkaia) 
Kerixara,S.L.L.     Oleta (Araba) 
Ander Barandiaran    Idiazabal (Gipuzkoa) 
Ainhoa Goñi Ormart    Lesaka (Nafarroa) 
Francisco Javier Muñoa   Zerain (Gipuzkoa) 
Bostibaieta, S.C.    Legutio (Araba) 
S.C. Balda, Artola y otros   Unanua (Nafarroa) 
Baztarrika, S.C.     Gabiria (Gipuzkoa) 
Marta Perez Loperena   Egozkue (Nafarroa) 
Unai Lekuona Ruiz de Luzuriaga  Araia (Araba) 
9ƴŜƪƻ DƻƛōǳǊǳ άhƴŘŀǊǊŜέ   Segura (Gipuzkoa) 
Joseba Insausti Mujika   Ordizia (Gipuzkoa) 
Beñat Egaña Albizu    Mutriku (Gipuzkoa) 
Agerre Buru, S.C.    Aia (Gipuzkoa) 
 
5Ŝ ƭƻǎ мп quesos ŎƭŀǎƛŦƛŎŀŘƻǎΣ с fueron ahumados ȅ 8 blancos.  
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CLASIFICACIONES  XL±LLI CONCURSO DE QUESOS:  
1- 9b9Yh DhL.¦w¦ άhb5!ww9έ  {9D¦w!               мтнлΣлл t¢h{Φ  
нπ Wh{9.! Lb{!¦{¢L άh¢!¢½!έ  hw5L½L!   мтлсΣлл 
оπ .9e!¢ 9D!e! άDhL9b9¢·9έ  a¦¢wLY¦   мсууΦлл 
пπ a!w¢! t9w9½ [ht9w9b! ά[ht9w9b!έ 9Dh½Y¦9      мсунΣлл 
5- UNAI LEKUONA    ARAIA                1666,00 

 
         
JURADO 
En esta edición tambien el jurado, al igual que el pasado año, ha sido restringido a 16 
componentes por mantener las distancias. 
Juan Mari Arzak presidente del jurado, intervino en la selección del mismo pero 
declinó el asistir al Concurso como medida preventiva. Por otra parte el día anterior al 
Concurso nos avisó Pedro Subijana que había tenido un accidente domestico y se habia 
lesionado el peroné, por lo que no pudo venir. Por esta razón le comunicamos a Martín 
Berasategi que ejerciese de portavoz del jurado. 
Al resto de miembros que habitualmente participan, se les envió un escrito donde se 
les explicaba las razones que nos obligó a restringir el jurado. 
Los componentes del jurado de este año 2020 fueron: 
tw9{L59b¢9 
WǳŀƴƳŀǊƛ !ǊȊŀƪ όŀǳǎŜƴǘŜύ 
¢9/bL/h{ 
WƻǎŜǊǊŀ !ƎƛǊƛŀƴƻ .ŀǊǊƽƴ   ¢ŞŎƴƛŎƻ vǳŜǎƻ LŘƛŀȊłōŀƭ  
/ŀǊƳŜƴ 5Ŝ ±ŜƎŀ                 ¢ŞŎƴƛŎŀ vǳŜǎƻ LŘƛŀȊłōŀƭ  
aŀǊƛŀ WƻǎŜ DŀǊŎƛŀ     ¢ŞŎƴƛŎŀ vǳŜǎƻ LŘƛŀȊŀōŀƭ  
tŀǘȄƛ tŞǊŜȊ 9ƭƻǊǘƻƴŘƻ    ¢ŞŎƴƛŎƻ vǳŜǎƻ LŘƛŀȊłōŀƭ 
Alfredo Fernández    Técnico Queso  Idiazábal 
Maider Oleaga    Técnico Queso Idiazábal 
Maria Jose García    Técnico Queso Idiazabal 
COCINEROS 
aŀǊǘƛƴ .ŜǊŀǎŀǘŜƎƛ           wǘŜ άaŀǊǘƛƴ .ŜǊŀǎŀǘŜƎƛέ ŘŜ [ŀǎŀǊǘŜΦ 
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Elena Arzak     wǘŜ ά!ǊȊŀƪέ ŘŜ 5ƻƴƻǎǘƛŀΦ         
IƛƭłǊƛƻ !ǊōŜƭŀƛǘȊ           wǘŜ ά½ǳōŜǊƻŀέ ŘŜ hƛŀǊǘȊǳƴΦ             
·ŀōƛŜǊ ½ŀōŀƭŜǘŀ    wǘŜ ά!ǊŀǘȊέ ŘŜ 5ƻƴƻǎǘƛŀ όW!YL¢9!ύ         
!ƴŘƻƴƛ [ǳƛǎ !ŘǳǊƛȊ    wǘŜ άaǳƎŀǊƛǘȊέ ŘŜ wŜƴǘŜǊƛŀΦ 
!ƴŘŜǊ DƻƴȊŀƭŜȊ    wǘŜ ά!ǎǘŜƭŜƴŀέ ŘŜ 5ƻƴƻǎǘƛŀ 
t9wLh5L{¢!{  
aƛƪŜƭ ½ŜōŜǊƛƻ      Gastrónomo Ϧt9¢w! ahw!κ .//ά 
aƛǘȄŜƭ 9ȊƪƛŀƎŀ                    tŜǊƛƻŘƛǎǘŀΦ  ά5L!wLh ±!{/hά  
Mara Sanchez     Periodista y Catadora de Madrid  
  

 
 
59{!wwh[[h DEL XL±LLL CONCURSO DE QUESOS DE ORDIZIA  
π ±ƛŜǊƴŜǎ о ŘŜ {ŜǇǘƛŜƳōǊŜ  ŀ ƭŀǎ ммΣолƘΣ ǎŜ ƘƛȊƻ ƭŀ ǊǳŜŘŀ ŘŜ ǇǊŜƴǎŀ ŘŜ ǇǊŜǎŜƴǘŀŎƛƽƴ ŘŜƭ 
/ƻƴŎǳǊǎƻ Ŝƴ Ŝƭ {ŀƭƽƴ tƻƭƛǾŀƭŜƴǘŜ ŘŜ 5Ω9ƭƛƪŀǘǳȊ ŘŜ hǊŘƛȊƛŀΦ 
Asistieron el alcalde de Ordizia Adur Ezenarro, la teniente de alcalde Maitane Alvarez, 

[ŜƛǊŜ !ǊŀƴŘƛŀ 5ƛǊŜŎǘƻǊŀ ŘŜ 5Ω9ƭƛƪŀǘǳȊΣ WƻǎŜ LƎƴŀŎƛƻ LǘǳǊǊƛƻȊ wŜǎǇƻƴǎŀōƭŜ ŘŜƭ /ƻƴŎǳǊǎƻ 

de la Cofradia y Jesus Mari Ormaetxea de la Cofradía. 

Excusaron su asistencia la D.O. por encontrarse de viaje.   

[ŀ ǊŜǇǊŜǎŜƴǘŀŎƛƽƴ ŘŜ ƳŜŘƛƻǎ ŘŜ ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽƴ ŦǳŜ ŜȄŎŀǎŀ ȅ ƴƻ ǘǳǾƻ ƳǳŎƘŀ  
ǊŜǇŜǊŎǳǎƛƽƴ Ŝƴ ƭŀ ǇǊŜƴǎŀ ŘŜƭ ŘƝŀ ǎƛƎǳƛŜƴǘŜΦ 

    
π [ǳƴŜǎ с ŘŜ {ŜǇǘƛŜƳōǊŜ ŀ ƭŀǎ мрΣллƘΣ ǎŜ ƭƭŜǾƽ ŀ Ŏŀōƻ ƭŀ ǊŜŎŜǇŎƛƽƴ ŘŜ ǉǳŜǎƻǎ ȅ ǎǳ 
ŎƻƴǘǊƻƭΣ Ŝƴ ƭŀǎ ŘŜǇŜƴŘŜƴŎƛŀǎ ŘŜ !ǊǘȊŀƛ DŀȊǘŀ Ŝƴ LŘƛŀȊŀōŀƭ ǇƻǊ ǇŀǊǘŜ ŘŜƭ /ƻƳƛǘŞ ŘŜ 
/ŀƭƛŘŀŘΣ ǇŀǊŀ ƘŀŎŜǊ ŎǳƳǇƭƛǊ ƭŀǎ ōŀǎŜǎ  ŜǎǘƛǇǳƭŀŘŀǎ ŘŜƭ /ƻƴŎǳǊǎƻΦ aŀƴǳŜƭ LǘǳǊǊƛƻȊ 
ǊŜǇǊŜǎŜƴǘƽ ŀ ƭŀ /ƻŦǊŀŘƝŀ ŎƻƳƻ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜ ŘŜƭ ƳƛǎƳƻΣ ǘŀƳōƛŜƴ ǇŀǊǘƛŎƛǇƽ ƴǳŜǎǘǊŀ 
ŎƻŦǊŀŘŜ !ƴŀƛȊ aŀǊƪƛŜƎƛΦ 
/ƻƳƻ Ŝƴ ŀƷƻǎ ŀƴǘŜǊƛƻǊŜǎΣ ǎŜ ƭŜǾŀƴǘƽ ǳƴ !Ŏǘŀ ŘŜ ƭŀ wŜŎŜǇŎƛƽƴ Ŏƻƴ ƭŀ ŎƻƴŦƻǊƳƛŘŀŘ ŘŜƭ 
/ƻƳƛǘŞ ŘŜ /ŀƭƛŘŀŘΦ 
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π aŀǊǘŜǎ т ŘŜ {ŜǇǘƛŜƳōǊŜ ŀ ƭŀǎ млΣллƘΦ aƻƴǘŀƧŜ ŘŜ ƭŀ ƛƴŦǊŀŜǎǘǊǳŎǘǳǊŀ ŘŜƭ ŦǊƻƴǘƽƴ ǇƻǊ 
ǇŀǊǘŜ ŘŜ ƭƻǎ ŜƳǇƭŜŀŘƻǎ ŘŜƭ !ȅǳƴǘŀƳƛŜƴǘƻΦ WƻǎŜ LƎƴŀŎƛƻ LǘǳǊǊƛƻȊ ǉǳŜ Ŝǎǘŀōŀ ǇǊŜǎŜƴǘŜ ȅ 
ŀǇǊƻǾŜŎƘŀƴŘƻ ǉǳŜ Ŝǎǘŀōŀƴ ƭƻǎ ŜƳǇƭŜŀŘƻǎ ŘŜƭ !ȅǳƴǘŀƳƛŜƴǘƻΣ ŘŜƧŀǊƻƴ ǇǊŀŎǘƛŎŀƳŜƴǘŜ 
ƳƻƴǘŀŘŀ ǘƻŘŀ ǘƻŘŀ ƭŀ ƛƴŦǊŀŜǎǘǊǳŎǘǳǊŀΦ ! ƭŀ ǘŀǊŘŜ ǎŜ ǘŜǊƳƛƴƽ ŘŜ  ŘƛǎǘǊƛōǳƛǊ ȅ ƻǊŘŜƴŀǊ Ŝƭ 
ƳŀǘŜǊƛŀƭ ǇŀǊŀ Ŝƭ /ƻƴŎǳǊǎƻΦ  
π aƛŞǊŎƻƭŜǎ у ŘŜ {ŜǇǘƛŜƳōǊŜΣ 5L! 59[ /hb/¦w{hΦ 
[ŀ ŜƴǘǊŀŘŀ ŀƭ CǊƻƴǘƽƴ ǎŜ ƘƛȊƻ ŘŜ ŦƻǊƳŀ ǊŜǎǘǊƛƴƎƛŘŀ ǇŜǊƳƛǘƛŜƴŘƻǎŜ ǳƴƛŎŀƳŜƴǘŜ ŀ ƭŀ 
ƻǊƎŀƴƛȊŀŎƛƽƴΣ ƳƛŜƳōǊƻǎ ŘŜƭ ƧǳǊŀŘƻΣ ǇŀǎǘƻǊŜǎΣ ŀǳǘƻǊƛŘŀŘŜǎΣ ǇǊŜƴǎŀ ȅ ǳƴƻǎ ǇƻŎƻǎ 
ƛƴǾƛǘŀŘƻǎΦ  
9ƴ ǘƻŘƻ ƳƻƳŜƴǘƻ ǎŜ ƘƛȊƻ ŎǳƳǇƭƛǊ Ŏƻƴ Ŝƭ tǊƻǘƻŎƻƭƻ ŘŜ ƳŜŘƛŘŀǎ ƘƛƎƛŞƴƛŎŀǎ ŎƻƴǾŜƴƛŘŀǎ ȅ 
ŦŀŎƛƭƛǘŀŘŀǎ ŀ ǘƻŘƻǎΦ  
π wŜŎŜǇŎƛƽƴ CǊƻƴǘƽƴ ŀ ƭŀǎ фΣолƘΦ 9ǎǘŜ ŀƷƻ ŘŜōƛŘƻ ŀƭ /h±L5мф ȅ ŀƭ ƻōƧŜǘƻ ŘŜ ƳƛƴƛƳƛȊŀǊ 

ƭƻǎ ƳƻǾƛƳƛŜƴǘƻǎΣ ƭƻǎ ǉǳŜǎƻǎ ǎŜ ǘǊŀǎƭŀŘŀǊƻƴ ŘŜ !ǊǘȊŀƛ DŀȊǘŀ ŘƛǊŜŎǘŀƳŜƴǘŜ ŀƭ CǊƻƴǘƽƴ 

ŘƻƴŘŜ ǎŜ ƘƛȊƻ ƭŀ ǊŜŎŜǇŎƛƽƴ ŘŜ ƭƻǎ ǉǳŜǎƻǎΦ  

{Ŝ ǇǊƻŎŜŘŜ ŀ ŘŜǎǇǊŜŎƛƴǘŀǊ ƭƻǎ ǉǳŜǎƻǎΣ ǎǳ ƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀŎƛƽƴ ȅ ǇǳŜǎǘŀ ŘŜ ƭƻǎ ƴǵƳŜǊƻǎ 

ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŘƛŜƴǘŜǎ ŘŜƭ /ƻƴŎǳǊǎƻ ŀ ŎŀŘŀ ǉǳŜǎƻΦ  

 
π {ƻǊǘŜƻ ƴƻǘŀǊƛƻ ȅ ŘƛǎǘǊƛōǳŎƛƽƴ ŘŜ ƭƻǎ ǉǳŜǎƻǎ Ŝƴ ƭŀǎ т ƳŜǎŀǎ ŀ ƭŀǎ млΣллƘΦ {Ŝ ƘƛȊƻ Ŝƭ 
ǊŜǇŀǊǘƻ ŜǉǳƛǘŀǘƛǾŀƳŜƴǘŜ ǇƻǊ ƳŜǎŀΣ ǇǊƛƳŜǊƻ ƭƻǎ ǉǳŜǎƻǎ ōƭŀƴŎƻǎ ȅ ƭǳŜƎƻ ƭƻǎ ǉǳŜǎƻǎ 
ŀƘǳƳŀŘƻǎΦ CǳŜ ǾŜǊƛŦƛŎŀŘƻ ǇƻǊ Ŝƭ // ȅ ŎƻƳǇǊƻōŀŘƻǎ ǇƻǊ Ŝƭ {ǊΦ bƻǘŀǊƛƻ ȅ WƻǎŜ LƎƴŀŎƛƻ 
LǘǳǊǊƛƻȊΣ ǎŜƎǵƴ Ŝƭ 5/лнΦ [ŀōƻǊ ǉǳŜ ǎŜ ǊŜŀƭƛȊƽ ŎƻǊǊŜŎǘŀƳŜƴǘŜΦ 
π /ƻƳǇƻǎƛŎƛƽƴ ƧǳǊŀŘƻ ȅ Ŏŀǘŀ ŀ ƭŀǎ млΣолƘΦ 
{Ŝ ŜƳǇŜȊƽ con la cata puntualmente con todos los miembros del jurado. 
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J. Agiriano/Mara Sanchez/Marisol Vicente/Mikel Zeberio/Maider Oleaga/Ander 
Gonzalez 

 
M.J.Garcia/Xabier Zabaleta/Carmen Vega/Andoni L.Aduriz/A. Fernández/Mitxel 
Ezquiaga 
 

 
Hilario Arbelaitz / Elena Arzak / Patxi Pérez Elortondo / Martin Berasategi 
π /ŀǘŀ ǇǊŜǾƛŀΦ 
9ǎǘŜ ŀƷƻ ǘŀƳōƛŜƴΣ ƘŜƳƻǎ ǘŜƴƛŘƻ ǉǳŜ ƳƻŘƛŦƛŎŀǊ Ŝƭ tǊƻǘƻŎƻƭƻ ŎƻƳƻ ƳŜŘƛŘŀ ŘŜ ǎŜƎǳǊƛŘŀŘ 
ǇŀǊŀ ŜǾƛǘŀǊ ǉǳŜ ƭƻǎ ǉǳŜǎƻǎ ŦǳŜǎŜƴ ƳŀƴƛǇǳƭŀŘƻǎ ǇƻǊ ƭƻǎ ƳƛŜƳōǊƻǎ ŘŜƭ ƧǳǊŀŘƻΦ  
!ƭ ƛƎǳŀƭ ǉǳŜ Ŝƭ tǎŀŘƻ ŀƷƻΣ ǎŜ ŀǎƛƎƴƽ ǳƴ ŎƻŦǊŀŘŜ ǇƻǊ ƳŜǎŀ ŜƴŎŀǊƎŀŘƻ ŘŜ ƳƻǎǘǊŀǊΣ ŎƻǊǘŀǊ 
ƭƻǎ ǉǳŜǎƻǎ ȅ  ǇǊŜǇŀǊŀǊ ƭŀǎ ŎǳƷŀǎ ǇŀǊŀ ƭŀ ǇǊǳŜōŀΣ Ŝƴ ǳƴŀ  ǇƭŀŎŀ ŘŜ ǇŜǘǊƛΣ ŀ ŎŀŘŀ ƳƛŜƳōǊƻ 
ŘŜƭ ƧǳǊŀŘƻΣ ǎƛƴ ŜƳōŀǊƎƻ ŘŜƧŀƳƻǎ ǉǳŜ ƛƴǎǇŜŎŎƛƻƴŀǊŀƴ ƭƻǎ ǉǳŜǎƻǎ ƳŀƴǳŀƭƳŜƴǘŜΦ 
{Ŝ Ǉǳƴǘǳƽ ȅ ǾŀƭƻǊŀǊƻƴ ǘƻŘƻǎ ƭƻǎ ǉǳŜǎƻǎ ǇƻǊ ƳŜǎŀΣ ǎƛŜƴŘƻ ǎŜƭŜŎŎƛƻƴŀŘƻǎ ƭƻǎ мп ǉǳŜ 
ƻōǘǳǾƛŜǊƻƴ ƳŜƧƻǊ ǇǳƴǘǳŀŎƛƽƴ ŘŜƭ ǘƻǘŀƭ ŘŜ ƭƻǎ ǇǊŜǎŜƴǘŀŘƻǎΦ 
[ŀǎ ŦƛŎƘŀǎ ŘŜ Ŏŀǘŀ ŦǳŜǊƻƴ ŎǳƳǇƭƛƳŜƴǘŀŘŀǎ ǇƻǊ Ŝƭ ǘŞŎƴƛŎƻ ŘŜ ƭŀ 5h ŘŜ ŀŎǳŜǊŘƻ Ŏƻƴ Ŝƭ 
ǊŜǎǘƻ ŘŜ ƧǳǊŀŘƻǎ ŘŜ ŎŀŘŀ ƳŜǎŀΣ ǎŜƎǵƴ ƭŀ  ǇǳƴǘǳŀŎƛƽƴ ǉǳŜ ǎŜ ƛƴŘƛŎŀ Ŝƴ ƭŀ ŦƛŎƘŀΦ 
9ƴ Ŝƭ ǇǊƻŎŜǎƻ ŘŜƭ ŎŀƳōƛƻ ǇƻǊ ƭŜǘǊŀǎ Ŝƴ Ŝǎǘŀ ƻŎŀǎƛƽƴ ŘŜ ƘƛȊƻ ǇƻǊ ǇŀǊǘŜ ŘŜ Řƻǎ ƳƛŜƳōǊƻǎ 
ŘŜ ƭŀ /ƻŦǊŀŘƝŀ ȅ ǳƴƻ ŘŜƭ /ƻƳƛǘŞ ŘŜ /ŀƭƛŘŀŘΦ {Ŝ Ƙŀōƛƭƛǘƽ ǳƴŀ ŎŀǊǇŀ ǇŀǊŀ ǇǊŜǎŜǊǾŀǊ ŘŜ ƭŀǎ 
ƳƛǊŀŘŀǎ ŘŜƭ ǇǵōƭƛŎƻΦ  
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 - Diplomas 14 Finalistas 
Se procedió a la entrega de los diplomas de Acreditación de Finalistas a los 14 pastores 

seleccionados de forma individual y preservando las distancias. 

      
 π /ŀǘŀ ŦƛƴŀƭΦ  
{ƛƎǳƛŜƴŘƻ Ŏƻƴ Ŝƭ ƳƛǎƳƻ ŎǊƛǘŜǊƛƻ ŘŜ ƳŀƴƛǇǳƭŀŎƛƽƴΣ ǎŜ ŎǊŜŀ ǳƴ ŜǉǳƛǇƻ ŘŜ ǘǊŜǎ ŎƻŦǊŀŘŜǎ Ŝƴ 
Ŝƭ ǉǳŜ ǳƴƻ ƛǊł ƳƻǎǘǊŀƴŘƻ ƭƻǎ ǉǳŜǎƻǎ ǇƻǊ ƳŜǎŀ ǇŀǊŀ ǎǳ ǾŀƭƻǊŀŎƛƽƴ ǾƛǎǳŀƭΣ ƻǘǊƻ ŘƛǎǇƻƴŘǊł 
ƭŀǎ ǇƭŀŎŀǎ ǇŜǘǊƛ Ŏƻƴ ǎǳ ƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀŎƛƽƴ ȅ ǳƴƻ ǎƻƭƻ ǎŜǊł Ŝƭ ŜƴŎŀǊƎŀŘƻ ŘŜ ŎƻǊǘŀǊ ƭŀǎ ŎǳƷŀǎ 
ǇŀǊŀ ǇǊǳŜōŀΦ 
{Ŝ ŜƴǘǊŜƎŀ ŀ ŎŀŘŀ ƳƛŜƳōǊƻ ŘŜƭ  WǳǊŀŘƻ ƭŀ ŦƛŎƘŀ ŘŜ Ŏŀǘŀ 5/ло ǉǳŜ ǊŜƭƭŜƴŀ Ŏƻƴ ǎǳ ŎǊƛǘŜǊƛƻ 
ǇŀǊǘƛŎǳƭŀǊ ȅ ǇŀǊŀ Ŝƭ ǊŜƎƛǎǘǊƻ ŘŜ ƭƻǎ Řŀǘƻǎ Ŝƴ Ŝƭ ǎƛǎǘŜƳŀΣ ǎƻƴ ǊŜŎƻƎƛŘƻǎ ǇƻǊ ǳƴ ŎƻŦǊŀŘŜ ŘŜ 
ŎŀŘŀ ƳŜǎŀ  ȅ ǎƻƴ ƭƭŜǾŀŘƻǎ ŀ ƭŀ ƳŜǎŀ ŘŜ ŎƻƴǘǊƻƭΦ 

 
 
π 9ƴǘǊŜƎŀ ŘŜ tǊŜƳƛƻǎ ƎŀƴŀŘƻǊŜǎ ŘŜƭ ·[±LLL /ƻƴŎǳǊǎƻ vǳŜǎƻǎ ŘŜ hǊŘƛȊƛŀΦ 
¦ƴŀ ǾŜȊ ŎƻƴƻŎƛŘƻǎ ƭƻǎ Řŀǘƻǎ ŘŜ ƭŀǎ ǇǳƴǘǳŀŎƛƻƴŜǎΣ ǊŜŎƻƎƛŘƻǎ ŘŜƭ ŜǉǳƛǇƻ ŘŜ ƛƴŦƻǊƳłǘƛŎŀΣ 
WƻǎŜ LƎƴŀŎƛƻ LǘǳǊǊƛƻȊΣ ŎŀƭƛƎǊŀŦƛŀ ƭƻǎ ŘƛǇƭƻƳŀǎ Ŏƻƴ ƭƻǎ ƴƻƳōǊŜǎ ŘŜ ƭƻǎ ŎƛƴŎƻ ŦƛƴŀƭƛǎǘŀǎΦ  
5Ŝƭ ǇǊƻǘƻŎƻƭƻ ŘŜ ŜƴǘǊŜƎŀ ŘŜ ǇǊŜƳƛƻǎΣ ǎŜ ŜƴŎŀǊƎŀƴ WŜǎǳǎ aΦ hǊƳŀŜǘȄŜŀ ȅ  Ŝƭ !ƭŎŀƭŘŜΣ 

!ŘǳǊ 9ȊŜƴŀǊǊƻΦ 
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tǊƛƳŜǊ ŎƭŀǎƛŦƛŎŀŘƻΥ 9ƴŜƪƻ DƻƛōǳǊǳ άhƴŘŀǊǊŜ DŀȊǘŀƴŘŜƎƛŀέ ŘŜ {ŜƎǳǊŀ όDƛǇǳȊƪƻŀύ 

 
нȏΥ WƻǎŜōŀ Lƴǎŀǳǎǘƛ ŘŜ hǊŘƛȊƛŀ    оȏΥ.ŜƷŀǘ 9ƎŀƷŀ ŘŜ aǳǘǊƛƪǳ 

 
пȏΥ aŀǊǘŀ tŜǊŜȊ [ƻǇŜǊŜƴŀ ŘŜ 9ƎƻȊƪǳŜ      рȏΥ ¦ƴŀƛ [Ŝƪǳƻƴŀ ŘŜ !Ǌŀƛŀ  
 
π {ǳōŀǎǘŀΦ 
En cuanto a la subasta, que se realizó de forma presencial, Ŝƭ ƳŜŘƛƻ ǉǳŜǎƻ ŦǳŜ 

ŀŘǉǳƛǊƛŘƻ Ŝƴ фплл 9ǳǊƻǎ ǇƻǊ Ŝƭ IƻǘŜƭ 9ƭ /ƛǎƴŜ ŘŜ ½ŀǊŀƎƻȊŀ ȅ ŦǳŜ ǊŜŎƻƎƛŘƻ ǇƻǊ ǎǳ 

5ƛǊŜŎǘƻǊ WŀǾƛŜǊ DŀǊŎƛŀ ǉǳƛŜƴ ƳŀƴƛŦŜǎǘŀōŀ ǉǳŜ Ŝƭ ǉǳŜǎƻ ƭƻ ŎƻƳǇŀǊǘƛǊƝŀ Ŏƻƴ ǎǳǎ ŎƭƛŜƴǘŜǎΦ 

¢ǳǾƻ ǳƴŀ ƎǊŀƴ ǊŜǇŜǊŎǳǎƛƽƴ ƳŜŘƛŀǘƛŎŀ Ŝƴ ƭƻǎ ǇŜǊƛƻŘƛŎƻǎ ŘŜ ½ŀǊŀƎƻȊŀΦ 
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π ±ŀǊƛƻǎΦ 
Este año también se ha  instalado una pantalla gigante con retransmisión en directo 
del transcurso del Concurso. A su vez fue retrasmitido vía internet por las redes 
sociales. 
π [ƻŎǳǘƻǊŀǎΦ /ƻƴǘŀƳƻǎ Ŏƻƴ !ǊŀƴǘȄŀ !ǊȊŀ ŎƻƳƻ ǇǊŜǎŜƴǘŀŘƻǊŀ ŘŜƭ ŜǾŜƴǘƻΣ ǉǳŜ Ŏƻƴ ǎǳ 
ŜȄǇŜǊƛŜƴŎƛŀ ƭƻ ƘƛȊƻ Ƴǳȅ ōƛŜƴΦ ¢ŀƳōƛŜƴ Ŝƴ Ŝǎǘŀ ŜŘƛŎƛƽƴ ǎŜ ǘǊŀƴǎƳƛǘƛƽ Ŏƻƴ Ŝƭ ƭŜƴƎǳŀƧŜ ŘŜ 
ǎƛƎƴƻǎ ǘƻŘƻ Ŝƭ ŜǾŜƴǘƻΣ ƎǊŀŎƛŀǎ ŀ ƭŀ ƎŜƴǘƛƭŜȊŀ ŘŜ ƴǳŜǎǘǊŀ ŎƻŦǊŀŘŜ !ƳŀƎƻƛŀ hǎƛƴŀƭŘŜ ǉǳŜ 
ƭƻ ƘƛȊƻ ŘŜ ŦƻǊƳŀ ƛƳǇŜŎŀōƭŜΦ 
 

 
 
π LƴŦƻǊƳłǘƛŎŀΦ 
CǳƴŎƛƻƴƽ ǘƻŘƻ ǇŜǊŦŜŎǘŀƳŜƴǘŜ ȅ ǊłǇƛŘƻΣ ŀ ǘŜƴŜǊ Ŝƴ ŎǳŜƴǘŀ ǉǳŜ ŦǳŜǊƻƴ ƭƻǎ ƳƛŜƳōǊƻǎ ŘŜ 
ƭŀ /ƻŦǊŀŘƝŀ ǉǳƛŜƴŜǎ ǎŜ ŜƴŎŀǊƎŀǊƻƴ ŘŜ ŎƻƳǇǊƻōŀǊ ȅ ǇŀǎŀǊ ƭƻǎ Řŀǘƻǎ ŀƭ ƻǊŘŜƴŀŘƻǊΦ 9ƴ Ŝǎǘŀ 
ƻŎŀǎƛƽƴ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀǊƻƴ aƛƪŜƭ YŜǊŜƧŜǘŀΣ !ƴŀƛȊ aŀǊƪƛŜƎƛΣ WƻǎŜ aŀǊƛ [ƛȊŀǊŀȊǳ ȅ ǇƻǊ ǾŜȊ 
ǇǊƛƳŜǊŀ /ŀǊƭƻǎ !ǎǘƛȊΦ 

 
 
π tǊŜƴǎŀΦ 
{Ŝ ŜƴŎŀǊƎŀǊƻƴ [ŜƛǊŜ !ǊŀƴŘƛŀ ȅ !ƭōŜǊǘƻ DŀǊƛƴ ǇƻǊ ǇŀǊǘŜ ŘŜ ƭŀ /ƻŦǊŀŘƝŀ ȅ Ŝƭ ŜǉǳƛǇƻ ŘŜ 

ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽƴ ŘŜƭ !ȅǳƴǘŀƳƛŜƴǘƻ ŘŜ ŀǘŜƴŘŜǊ ȅ ŀŎǊŜŘƛǘŀǊ ŀ ǘƻŘƻǎ ƭƻǎ ƳŜŘƛƻǎΦ 9ƴ ǘƻǘŀƭ мп 

ƳŜŘƛƻǎ ŘŜ ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽƴΥ 

DhL9wwLYh IL¢½!    9¦{Y!5L Lww!¢L! 
{9D¦w! Lww!¢L!    w!5Lh 9¦{Y!5L     
9L¢. LbChwa!¢L±h{    w!5Lh ±L¢hwL! ό[! w¦¢! {[h²ύ 
¢±9      hb5! /9wh 
{¦{¢w!L! 9¢.     .9wwL!     
DhL9wwL ¢9[9.L{¢!    ChY¦  
5L!wLh ±!{/h     bh¢L/L!{ 59 DLt¦½Yh!   
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/ƻŦǊŀŘŜǎ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀƴǘŜǎ Ŝƴ Ŝƭ /ƻƴŎǳǊǎƻΦ 
  Φ WƻǎŜ LƎƴŀŎƛƻ LǘǳǊǊƛƻȊ     Φ WŜǎǳǎ aŀǊƛ hǊƳŀŜǘȄŜŀ   
   Φ aƛƪŜƭ YŜǊŜƧŜǘŀ         Φ WƻǎŜ wŀƳƻƴ DŀǊŎƛŀ  
  Φ [ǳƛǎ LǊŀƻƭŀ       Φ  LƷŀƪƛ !ƭƳŀƴŘƻȊ 
  Φ aŀǊǘƛƴ {ŀƎŀǎǘƛȊŀōŀƭ Φ ¢ƻƳŀǎ .ƻǎǉǳŜ   
  Φ [ŜƛǊŜ !ǊŀƴŘƛŀ Φ !ƴŀƛȊ aŀǊƪƛŜƎƛ                                       
  Φ CŜƭƛȄ aǳǊǳŀ       Φ !ƳŀƎƻƛŀ hǎƛƴŀƭŘŜ       
  Φ aŀƴƻƭƻ LǘǳǊǊƛƻȊ       Φ WƻǎŜ aŀǊƛ [ƛȊŀǊŀȊǳ 
  Φ !ƪƛƭƛƴƻ IŀǊǘƻ       Φ !ƭōŜǊǘƻ DŀǊƛƴ 
  Φ !ƴǘǘƻƴ aǳǊƎƛƻƴŘƻ       Φ WŀǾƛŜǊ hǊƳŀŜǘȄŜŀ  
  Φ !ǊŀƴǘȄŀ CŜǊƴŀƴŘŜȊ  
  
2.4 GAZTAREN VI. BILTZARRA / VI CONGRESO. ORDIZIA 2021 

    

  
La Cofradía del Queso Idiazábal de Ordizia contando con la colaboración de la 
Diputación Foral de Gipuzkoa, HAZI Fundazioa, el Ayuntamiento de Ordizia y dentro de 
los Cursos de Verano de la EHU/UPV, organizó el 1 de Octubre 2021, el VI Congreso de 
Queso. Ordizia.  
El 28 de Septiembre se presentó a la prensa el Congreso en el Palacio Miramar de 
Donostia, sede de los Cursos de Verano de la EHU/UPV, presentación que corrió a 
cargo de las siguientes autoridades y responsables del Concurso: 
. Itziar Alkorta, Directora de los Cursos de Verano de la UPV/EHU 
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. Xabier Arruti, Director de agricultura y desarrollo rural de la Diputación Foral de 

Gipuzkoa. 

. Adur Ezenarro, Alcalde de Ordizia. 

. Manuel Iturrioz, Responsable del Congreso. Cofradía del Queso Idiazabal de Ordizia. 

. Jose Ignacio Iturrioz, Cofradía del Queso Idiazabal de Ordizia.  

. Jesus Mari Ormaetxea. Cofradia del Queso Idiazabal de Ordizia. 

 

El VI Congreso del Queso de Ordizia, ha seguido los cauces en cuanto a organización de 

la Jornada se refiere, similares a los de la V edición. Aunque la situación sanitaria por 

efecto del Covid, presentaba unas características mucho mejores que las del año 

pasado, una elemental prudencia y el éxito obtenido en la Jornada celebrada el pasado 

año nos reafirmó en hacerlo de esta manera. Esta bonanza del estado de la pandemia, 

y la consiguiente relajación de las medidas, impuestas y aconsejadas por las 

autoridades, nos ha permitido celebrar el acontecimiento en un escenario más cálido y 

confortable para un evento de estas características como  es el salón de Actos del 

Palacio Barrena. Como en la edición del año pasado, el Congreso fue transmitido a las 

redes por MiSoluzion.  Subrayar que entre los asistentes de forma presencial y virtual 

alcanzamos un seguimiento de 62 personas, lo que supone un éxito, para un evento  

focalizado a una actividad tan específica. 

A las  9 de la mañana tuvo lugar la inauguración del Congreso con las intervenciones 

de: 

- Itziar Alkorta Idiakez, Directora académica de los Cursos de Verano de la UPV/EHU. 

- Xabier Arruti, Director de agricultura y desarrollo rural de la Diputación Foral de 

Gipuzkoa. 

- Bittor Oroz Izagirre, Viceconsejero de agricultura, pesca y política alimentaria del 

Gobierno Vasco.  

- Adur Ezenarro Agirre, Alcalde de Ordizia. 

- Manuel Iturrioz, Responsable del Congreso y miembro de la Cofradía del Queso 

Idiazabal de Ordizia. 
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A continuación y tras el capítulo de agradecimientos a los sponsors por parte de los 

miembros de la Cofradía Leire Arandia y Manuel Iturrioz,  intervino  D. Javier González 

Núñez, copropietario de la explotación familiar SAT Rodanoble, muy conocida y 

considerada incluso fuera del área geográfica de La Mancha de donde procede, con su 

ponencia: La oveja manchega y el pastoreo.  Entre otras cosas, expuso como las 

condiciones sociales, económicas y las propias políticas agrarias, han influido en los 

sistemas de producción más extendidas en su zona y de qué manera estos sistemas 

tanto extensivos como semi extensivos, donde el pastoreo es una filosofía 

medioambiental para una producción sostenible, se han visto afectados. Dio además 

unas pinceladas de la percepción que la sociedad tiene de la ganadería y la creciente 

demanda de productos más sostenibles en su proceso de obtención donde el pastoreo 

juega un papel importante. 

 
La siguiente ponencia  Afinado del queso, fue presentada por Jose Luis Martín, Martín 

afinador, homenajeado por nuestra Cofradía en el Corte del Nuevo Queso en el año 

2007. Personaje enormemente respetado en el Sector Quesero. Su ponencia discurrió 

a través de los siguientes conceptos: 1.- Afinado, 2.- La figura del afinador. 3.- Cavas de 

afinado. 4.- Las familias. 5.- Las cortezas. 6.- Comercialización. Retos y nuevas 

tendencias. Seguida con enorme interés por los pastores por los conceptos 

desarrollados hasta la base de una forma amena y sencilla, incluso para el personal 

ajeno al Sector inscrito a través de los Cursos de Verano de la UPV. 
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Tras el lunch, que en esta edición tuvo lugar en el mismo Palacio Barrena, servido por 

el Restaurante Txindoki, tuvo lugar la  exposición: Comercialización. Llegar y satisfacer 

al Consumidor, por Gotzon Elizburu. Su exposición trató sobre el objetivo de los 

queseros, de ser necesarios para el Mercado (Consumidores) y de cómo contribuir al 

posicionamiento de las tiendas, según la estrategia de cada Distribuidor. Consumidores 

a quienes se atiende desde distintos canales y que además cambian en su 

comportamiento según los condicionantes externos (ej. COVID) o de aspecto personal 

(situación económica, arraigo, salud, canales, etc.) Además y desde una Calidad 

intrínseca del Producto y una adecuada Calidad Comercial, abordará la necesidad de 

tener definido un posicionamiento, una diferenciación (hasta la Singularidad) y un 

suficiente nivel de notoriedad. Muy interesante exposición que, fue seguida con 

enorme interés sobre todo por los pastores presentes 

 
A continuación tuvo lugar la  Mesa redonda. Moderada por Don. Félix Ajuria, Pastor y 

Presidente de la D.O. del Queso Idiazabal y Don. Jakoba Errekondo que trató: 

Sobre el peligro de extinción del pastoreo de montaña en zonas emblemáticas de la 

geografía de Euskadi, en las que actualmente priman actividades qué en opinión de los 

propios pastores, relegan al pastoreo a posición secundaria y sin importancia. 

Sobre la influencia de las cada vez mayores exigencias sociales de todo tipo que 

condicionan la vida de los pastores, hasta el extremo de hacerles poner en duda si sus 

condiciones de vida van mejorando con el tiempo. Ambos temas responden a la 

petición de ser abordados que hicieron los pastores en la V edición del Congreso. 

La mesa redonda contó con la presencia de los representantes de la Diputación Foral 

de Bizkaia, Arantza Atutxa, Directora General de Agricultura e Iñaki Arrazola Madina, 

Dtor. de Ganadería, también con pastores y técnicos del Parque Natural de Gorbeia, 

presencia fruto de las gestiones realizadas por la Cofradía para tratar de dar contenido 
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a las instrucciones transmitidas por los participantes en la mesa redonda del V 

Congreso. Tras el debate, los pastores de la zona quedaron satisfechos de los 

compromisos adquiridos por parte de las Instituciones, con lo que el objetivo de la 

mesa redonda del Congreso quedó a nuestro juicio y el de los pastores de la zona 

presentes, cubierto. 

  
Decir que el primer asunto que nos fue planteado, tuvo poco desarrollo en el debate 

por que rápidamente se llegó a la conclusión, que aunque con alguna desventaja por 

otra parte común a cualquier otra profesión, la vida del pastor ha mejorado 

ostensiblemente con respecto a épocas pasadas.   

Tras la mesa redonda y siendo las 13,45, dimos por concluido el VI Congreso. 

 
Una vez finalizado el mismo, y tal como estaba programado, tras una rápida comida en 

el Rte Martinez, los técnicos de la Mancomunidad de Enirio de la DFG, junto con los 

técnicos del Parque de Gorbeia, la Alcaldesa de Zeanuri, Eider Ajuriaguerra, los 

pastores del Parque de Gorbeia presentes en el Congreso, y los representantes de la 

Cofradía nos desplazamos a Aralar a visitar las txabolas de Doniturrieta, para que 

siguiendo las instrucciones de los pastores bizkainos, las autoridades relacionadas con 

Gorbeia, observasen el trabajo realizado fundamentalmente por la DFG en dotar de 

infraestructuras que alivien la dureza del trabajo de los pastores en Aralar y tratar de 

conseguir en la medida  de lo posible avances en la misma dirección.  

Constatar la satisfacción y agradecimiento de los pastores del Gorbeia a la Cofradía por 

el trabajo realizado en el trabajo encomendado. 
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2.5. XXXIV /9w¢!a9b άhw5L½L! ¢·!t9[5¦bέ 2021 

{Ŝ ŎŜƭŜōǊƽ ŜǎǘŜ ···L± /ŜǊǘŀƳŜƴ ά/ŀƳǇŜƽƴ ŘŜ /ŀƳǇŜƻƴŜǎέ ŎƻƛƴŎƛŘƛŜƴŘƻ Ŏƻƴ Ŝƭ 
ƳƛŞǊŎƻƭŜǎΣ ŘƝŀ ŘŜ ŦŜǊƛŀ Ŝƴ hǊŘƛȊƛŀΣ Ŝƭ мо ŘŜ hŎǘǳōǊŜ нлнмΦ 9ƴ Ŝǎǘŀ ƻŎŀǎƛƽƴ ȅ ǇƻǊ ǇǊƛƳŜǊŀ 
ǾŜȊΣ ƭƻ ƘƛŎƛƳƻǎ ŘŜƴǘǊƻ ŘŜ ƭŀ tƭŀȊŀ ŘŜƭ ƳŜǊŎŀŘƻ ŘƻƴŘŜ ǎŜ ƛƴǎǘŀƭƽ ǳƴ ŜǎǘǊŀŘƻ Ŝƴ ƭŀ ǇŀǊǘŜ 
ŎŜƴǘǊŀƭ ǊƻŘŜŀŘƻ ŘŜ ƭƻǎ ǇǳŜǎǘƻǎ ŘŜ ƭƻǎ ōŀǎŜǊǊƛǘŀǊǊŀǎΦ 9ƭ ǊŜǎǳƭǘŀŘƻ ŦǳŜ Ƴǳȅ ǎŀǘƛǎŦŀŎǘƻǊƛƻΦ 
9ƴ ǘƻŘƻ ƳƻƳŜƴǘƻ ǎŜ ƎǳŀǊŘƽ ƭŀǎ ŘƛǎǘŀƴŎƛŀǎ ŘŜ ǎŜƎǳǊƛŘŀŘ ȅ ŦǳŜ ƻōƭƛƎŀǘƻǊƛƻ Ŝƭ ǳǎƻ ŘŜ 
ƳŀǎŎŀǊƛƭƭŀǎΦ 
9ƴ ŜǎǘŜ /ŜǊǘŀƳŜƴ ŎƻƴŎǳǊǎŀƴ ƭƻǎ ǇŀǎǘƻǊŜǎ ǾŜƴŎŜŘƻǊŜǎ ŘŜƭ ŎƻƴŎǳǊǎƻ ǉǳŜ ǎŜ ŎŜƭŜōǊŀ Ŝƴ 
hǊŘƛȊƛŀ Ŝƴ ƭŀ ŦŜǊƛŀ ŜǎǇŜŎƛŀƭ ŘŜƭ ƳŜǎ ŘŜ ǎŜǇǘƛŜƳōǊŜ Ŝƴ ƭƻǎ ŘƛŜȊ ǵƭǘƛƳƻǎ ŀƷƻǎΦ 
9ǎǘŜ ŀƷƻ ǘŀƳōƛŞƴ ǎŜ ŀǇƭƛŎƽ Ŝƭ ǊŜƎƭŀƳŜƴǘƻ Ŝƴ Ŝƭ ǉǳŜ ǎŜ ǇǊŜǎŜƴǘŀ м ǉǳŜǎƻ ǇƻǊ ŀƷƻ ȅ 
ǇŀǎǘƻǊΣ ǇǊŜǎŜƴǘłƴŘƻǎŜ ƭƻǎ мл ǉǳŜǎƻǎ ǉǳŜ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŘƝŀƴΣ ƭƻǎ ŎǳŀƭŜǎ ŎƻƳƻ Ŝƴ ŀƷƻǎ 
ǇǊŜŎŜŘŜƴǘŜǎ ƴƻ ǎŜ ǇŀƎŀǊƻƴ ŀ ƭƻǎ ǇŀǎǘƻǊŜǎΦ  
[ƻǎ ǇǊŜƳƛƻǎ ǎŜ ƳŀƴǘǳǾƛŜǊƻƴ ƭƻǎ ƳƛǎƳƻǎ ǉǳŜ ŘŜǎŘŜ Ŝƭ нлмнΣ оллϵΣ нллϵ ȅ мллϵ ǇŀǊŀ ƭƻǎ 
ǘǊŜǎ ǇǊƛƳŜǊƻǎ ǊŜǎǇŜŎǘƛǾŀƳŜƴǘŜΣ ƳŀƴǘŜƴƛŞƴŘƻǎŜ Ŝƴ уΣр Ǉǳƴǘƻǎ ǇŀǊŀ ƻǇǘŀǊ ŀƭ ǘǊƻŦŜƻ 
vǳŜǎƻ ŘŜ hǊƻΦ {ƛŜƴŘƻ т Ǉǳƴǘƻǎ ƳƝƴƛƳƻ ƭƻǎ ƴŜŎŜǎŀǊƛƻǎ ǇŀǊŀ ŎƻƴǎŜƎǳƛǊ ƭŀǎ ƳŜŘŀƭƭŀǎ ŘŜ 
ƻǊƻΣ Ǉƭŀǘŀ ȅ ōǊƻƴŎŜΦ 
9ǎǘŜ ŀƷƻ Ŝƭ ƎŀƴŀŘƻǊ Ƙŀ ǎǳǇŜǊŀŘƻ ƭŀ ǇǳƴǘǳŀŎƛƽƴ ŘŜ уΣрл ǇƻǊ ƭƻ ǉǳŜ Ƙŀ ǎƛŘƻ ƳŜǊŜŎŜŘƻǊ 
ŘŜƭ άǉǳŜǎƻ ŘŜ ƻǊƻέ ŀŘŜƳłǎ ŘŜ ƭƻǎ ǇǊŜƳƛƻǎ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŘƛŜƴǘŜǎΦ 
wŜŎǳǇŜǊŀƳƻǎ Ŝƭ ƴǵƳŜǊƻ ŘŜ ŎƻƳǇƻƴŜƴǘŜǎ ŘŜƭ WǳǊŀŘƻ ŀ ǎƛŜǘŜ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀƴǘŜǎΣ  ƭƻǎ 
ŎƻƳǇƻƴŜƴǘŜǎ ŘŜƭ ƳƛǎƳƻ ŦǳŜǊƻƴΥ 
tw9{L59b¢9 
WƻǎŜ Wǳŀƴ /ŀǎǘƛƭƭƻ  /ƻŎƛƴŜǊƻ ŦǳƴŘŀŘƻǊ  ΨΩƴǳŜǾŀ ŎƻŎƛƴŀ ǾŀǎŎŀ ΨΩ 
¢9/bL/h{  
±ƛŎǘƻǊƛŀ ¦ǊǊŜǎǘƛ  ¢ŞŎƴƛŎŀ vǳŜǎƻ LŘƛŀȊŀōŀƭ   
tŀǘȄƛ tŜǊŜȊ 9ƭƻǊǘƻƴŘƻ   ¢ŞŎƴƛŎƻ vǳŜǎƻ LŘƛŀȊŀōŀƭ   
/h/Lb9wh{  
CŜƭƛȄ aŀƴǎƻ LōŀǊƭŀ  wǘŜΦ aŀƴǎƻ ŘŜ LǊǳƴ     
LƳŀƴƻƭ ½ǳōŜƭȊǳ              .ŀǎǉǳŜ /ǳƭƛƴŀǊȅ /ŜƴǘŜǊ ό.//ύ     
t9wLh5L{¢!    
!ƛǘȊƻƭ ½ǳƎŀǎǘƛ               άbƻǘƛŎƛŀǎ ŘŜ DƛǇǳȊƪƻŀέ  
9ƭƛ .ŜƭŀǳƴȊŀǊŀƴ              ά9ƭ 5ƛŀǊƛƻ ±ŀǎŎƻέ                
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9ƭ ƴƛǾŜƭ ŘŜ ǉǳŜǎƻǎ ǇǊŜǎŜƴǘŀŘƻǎ ŦǳŜΣ ǳƴŀ ǾŜȊ ƳłǎΣ ŜȄǘǊŀƻǊŘƛƴŀǊƛƻΣ  ƭƻǎ Řƻǎ ǉǳŜǎƻǎ 
ǇǊŜǎŜƴǘŀŘƻǎ ǇƻǊ WǳƭŜƴ !ǊōǳǊǳŀ ŘŜ ƭŀ ǉǳŜǎŜǊƝŀ Yhw¢!wL! ŘŜ [ŜƪŀǊƻȊΣ ǎǳǇŜǊŀǊƻƴ ƭŀ 
ǇǳƴǘǳŀŎƛƽƴ ŘŜ уΣрл ƭƭŜƎŀƴŘƻ ǳƴƻ ŘŜ Ŝƭƭƻǎ ŀ ƭƻǎ фΣлт Ǉǳƴǘƻǎ ǎƻōǊŜ ǳƴ ƳłȄƛƳƻ ŘŜ млΣ ƭƻ 
ǉǳŜ ƭŜ ŀŎǊŜŘƛǘƽ ŎƻƳƻ  ƎŀƴŀŘƻǊ ŘŜƭ vǳŜǎƻ ŘŜ hǊƻΦ 
[ŀ ŎƭŀǎƛŦƛŎŀŎƛƽƴ ŦǳŜ ƭŀ ǎƛƎǳƛŜƴǘŜΥ 
v¦9{h  bha.w9 t!{¢hw              [9¢w!     
t¦b¢¦!/Ljb   
2018  W¦[9b !w.¦w¦! άYhw¢!wL!έ ό[9Y!wh½ύ   I  9,07 
2016  Wh{9.! Lb{!¦{¢L άh¢!¢½!έ  όhw5L½L!ύ   E  8,79 
нлмф  W¦[9b !w.¦w¦! άYhw¢!wL!έ ό[9Y!wh½ύ   C  8,76 
нлмр  Whb 9¢·9.!wwL! άLtLe!.¦w¦έ ό½9!b¦wLύ   A  8,32 
2021  9b9Yh DhL.¦w¦ άhb5!ww9έ ό{9D¦w!ύ   J  8,18 
2020  PATXI LOPEZ DE URALDE (LARREA)   B  7,25 
нлмо  RICARDO REMIRO AGIRRE  (EULATE)   D  7,20 
2012  Whb 9¢·9.!wwL! άLtLe!.¦w¦έ ό½9!b¦wLύ  F  7,15 
2014  KARMELE MURUA " ONDARRE " (SEGURA)  H  7,11 
2017  Jh{9 [¦L{ h5wLh½h[! ά!D9ww9 .¦w¦έ ό!¸!ύ G  7,11 
REPARTO DE PREMIOS 
мȎ {ŀǊƛŀΥ ά¦ww9½Yh D!½¢!έ D!w!LY¦ww!Σ ¦ww9½Yh 5haLb! Ŝǘŀ олл ϵΦ 
мŜǊ tǊŜƳƛƻΥ ¢ǊƻŦŜƻ άv¦9{h 59 hwhάΣ a95![[! 59 hwh ȅ олл ϵΦ 
9a!L[9! π 9b¢w9D!Φ  
π !5¦w 9½9b!wwh όhǊŘƛȊƛŀƪƻ ŀƭƪŀǘŜŀύΦ 
π JOSE JUAN CASTILLO (Epaimaleko Lehendakaria)   
нΦ  {ŀǊƛŀΥ ½L[!ww9½Yh 5haLb! Ŝǘŀ нлл ϵ 
нȏ tǊŜƳƛƻΥ a95![[! 59 t[!¢! ȅ нлл 9ǳǊƻǎΦ     
9a!L[9! ς 9b¢w9D! 
π W!±L9w t[!{9b/L! ό9ǳǎƪƻ WŀǳǊƭŀǊƛǘȊŀ .ŜǊǊƛƪǳƴǘȊŀ Ŝǘŀ 9ƭƛƪŀƎŀƛŜƴ LƴŘǳǎǘǊƛŀƪƻ 
½ǳȊŜƴŘŀǊƛŀύΦ 
π C9[L· !W¦wL! όLŘƛŀȊŀōŀƭ ƎŀȊǘŀǊŜƴ ƧŀǘƻǊǊƛ [ŜƘŜƴŘŀƪŀǊƛƻǊŘŜŀύΦ 
оΦ {ŀǊƛŀΥ .whb¢½9½Yh 5haLb! Ŝǘŀ млл ϵ 
оŜǊ tǊŜƳƛƻΥ a95![[! 59 .whb/9  ȅ млл 9ǳǊƻǎΦ 
9a!L[9! ς 9b¢w9D! 
π Le!YL [!.!Y! όDƛǇǳȊƪƻŀƪƻ CƻǊǳ !ƭŘǳƴŘƛŀύΦ 
π W9{¦{ a!wL hwa!9¢·9! όhǊŘƛȊƛŀƪƻ DŀȊǘŀǊŜƴ YƻŦǊŀŘƛŀ aŀƛǎǳ IŀƴŘƛŀύ 
¦ƴŀ ǾŜȊ ŦƛƴŀƭƛȊŀŘƻ Ŝƭ /ŜǊǘŀƳŜƴΣ ǎŜ ŜŦŜŎǘǳŀǊƻƴ ǳƴŀǎ Ŧƻǘƻǎ Ŏƻƴ ǘƻŘƻǎ ƭƻǎ ǇŀǎǘƻǊŜǎΣ 
ƳƛŜƳōǊƻǎ ŘŜƭ WǳǊŀŘƻΣ ŀǳǘƻǊƛŘŀŘŜǎ ȅ ƻǊƎŀƴƛȊŀŘƻǊŜǎ ŘŜ ƭŀ /ƻŦǊŀŘƝŀΦ  

 
aŜŘƛƻǎ ŘŜ /ƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽƴΥ 
π 5ƛŀǊƛƻ ±ŀǎŎƻ 
π bƻǘƛŎƛŀǎ DƛǇǳȊƪƻŀ 
π DƻƛŜǊǊƛƪƻ IƛǘȊŀ 
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π DƻƛŜǊǊƛ ¢ŜƭŜōƛǎǘŀ 
π 9L¢. LƴŦƻǊƳŀǘƛǾƻǎΦ 
π 9L¢.н άvǳŞ ƳŜ Ŝǎǘŀǎ ŎƻƴǘŀƴŘƻέ 
π hƴŘŀ ±ŀǎŎŀΦ 
{ŜƎǳǊŀ LǊǊŀǘƛŀΦ 
[ŀ ǊŜǇŜǊŎǳǎƛƽƴ ƳŜŘƛłǘƛŎŀ ŦǳŜ Ƴłǎ ǉǳŜ ŀŎŜǇǘŀōƭŜΣ ŦǳƛƳƻǎ ƴƻǘƛŎƛŀ Ŝƴ 9L¢.Σ ά9ƭ 5ƛŀǊƛƻ 
±ŀǎŎƻέΣ wŜǾƛǎǘŀ hb ȅ ƻǘǊƻǎ ƳŜŘƛƻǎ ŘŜ ŎƻƳǳƴƛŎŀŎƛƽƴΦ  

                 
±ŀǊƛƻǎΥ 
π 9ƭ ŘŜǎŀǊǊƻƭƭƻ ŘŜƭ /ŜǊǘŀƳŜƴ ǎŜ ǊŜŀƭƛȊƽ Ŏƻƴ ƳǳŎƘŀ ŦƭǳƛŘŜȊ ȅ ǎƛƴ ǇǊƻōƭŜƳŀǎΣ ŀŘŀǇǘŀƴŘƻ 
Ŝƴ ǘƻŘƻ ƳƻƳŜƴǘƻ ŀ ƭƻ ŜǎǘŀōƭŜŎƛŘƻ Ŝƴ Ŝƭ twh¢h/h[h нлнмΦ 
/ƻƳƻ ƛƴŘƛŎŀŘƻ ŀƴǘŜǊƛƻǊƳŜƴǘŜΣ Ŝƭ ǊŜŀƭƛȊŀǊ ŜǎǘŜ ŜǾŜƴǘƻ ŘŜƴǘǊƻ ŘŜ ƭŀ tƭŀȊŀΣ ǊŜŀƭȊŀ Ŝƭ 
ŜǾŜƴǘƻΦ 
π!ŎǳŘƛŜǊƻƴ ǊŜǇǊŜǎŜƴǘŀƴǘŜǎ ŘŜƭ DƻōƛŜǊƴƻ ±ŀǎŎƻ ȅ ŘŜ ƭŀ 5ƛǇǳǘŀŎƛƽƴΣ ǇǊŜǾƛŀƳŜƴǘŜ 
ƛƴǾƛǘŀŘƻǎΦ 
π LƴŦƻǊƳłǘƛŎŀΥ ōƛŜƴ ȅ Ŏƻƴ ŦƭǳƛŘŜȊ  
π {Ŝ ŜƴǘǊŜƎƽ ǳƴ ǉǳŜǎƻ ŀ ŎŀŘŀ ǳƴƻ ŘŜ ƭƻǎ ƳƛŜƳōǊƻǎ ŘŜƭ ƧǳǊŀŘƻ ȅ ŀǳǘƻǊƛŘŀŘŜǎΦ [ŀ 5ΦhΦΣ 
ǎŜƎǵƴ /ƻƴǾŜƴƛƻΣ ŦŀŎƛƭƛǘƽ ƭƻǎ ǉǳŜǎƻǎ ǉǳŜ Ŝƴ Ŝǎǘŀ ƻŎŀǎƛƽƴ ŦǳŜǊƻƴ ŘŜ hb5!ww9Φ 
π ¢ǳǾƛƳƻǎ ƭŀ Ǿƛǎƛǘŀ ŘŜ aƛƪŜƭ ½ŜōŜǊƛƻΣ WǳŀƴƳŀ DŀǊƳŜƴŘƛŀ ȅ wƻōŜǊǘƻ wǳƛȊΦ 
π [ŀ ŎƻƳƛŘŀ ǇƻǎǘŜǊƛƻǊ ǎŜ ŎŜƭŜōǊƽ Ŝƴ Ŝƭ wŜǎǘŀǳǊŀƴǘŜ aŀǊǘƛƴŜȊΣ ŀǎƛǎǘƛŜƴŘƻ нн ŎƻƳŜƴǎŀƭŜǎΣ  
у ǇŀǎǘƻǊŜǎΣ ŘŜƭ /w5htΣ ƭŀ 5ƛǇǳǘŀŎƛƽƴΣ п ƳƛŜƳōǊƻǎ ŘŜƭ ƧǳǊŀŘƻΣ aƛƪŜƭ ½ŜōŜǊƛƻ ȅ т ŘŜ ƭŀ 
/ƻŦǊŀŘƝŀΦ 9ƭ ŎƻǎǘŜ Ŝƴ ǇǊƛƴŎƛǇƛƻ ƭƻ ŀǎǳƳŜƴ ŜƴǘǊŜ ƭŀ /ƻŦǊŀŘƝŀ ȅ ƭŀ 5ΦhΦ ȅŀ ǉǳŜ Ŝƭ 
!ȅǳƴǘŀƳƛŜƴǘƻ ƴƻ ǎŜ ŎƻƳǇǊƻƳŜǘƛƽΦ  
 
2.6 CATAS GUIADAS Y EVENTOS. 
Este año 2021 al igual que el pasado año, está caracterizado por la pandemia COVID19 

que estamos padeciendo, nos ha limitado mucho la celebración de las catas que 

teníamos previsto llevar a cabo a lo largo de este año.  

Todas las catas las hemos realizado siguiendo las indicaciones preventivas dictadas por 

las autoridades sanitarias. 

CATA VIRTUAL IRUÑA 

Nuestro cofrade Daniel Innerarity se pone en contacto con Manuel Iturrioz para 

solicitarle la posibilidad de hacer una cata de queso virtual con un grupo de amigos de 

Iruña y además poder conocer la función de nuestra Cofradía y sus actividades. 

[ŀ ƳƛǎƳŀ ƭŀ ǊŜŀƭƛȊŀƳƻǎ Ŝƭ мн ŘŜ ƳŀǊȊƻ нлнм Ŝƴ 5Ω9ƭƛƪŀǘǳȊ ȅ ǇŀǊǘƛŎipamos, con la 

vestimenta, Manuel Iturrioz, Josi Iturrioz y Jesus Mari Ormaetxea. 
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Nos enviaron tres cuñas de distintos quesos, de Araba (La Leze), de Gipuzkoa 

(Agerreburu) y otro de Nafarroa, con su correspondiente vino, bonito y pan, todo un 

detalle. 

Josi habló de los Concursos que organizamos, Manuel del Congreso y las catas y Jesus 

Mari del resto de actividades que organizamos. 

Según nos trasladaron la experiencia resultó muy buena y quedamos en hacer una cata 

presencial en Iruña tan pronto podamos.  

/!¢! v¦9{h L5L!½!.![ 9{/¦9[! Ih{¢9[9wL! [9Lh! ό9I¦κ¦t±ύ 
DƻƴȊŀƭƻ LōłƷŜȊ WŜŦŜ 5ǇǘƻΦ {ŜǊǾƛŎƛƻǎ ŘŜ ƭŀ 9ǎŎǳŜƭŀ ŘŜ IƻǎǘŜƭŜǊƝŀ ŘŜ [Ŝƛƻŀ ŘŜ ƭŀ 9I¦κ¦t± 
ǎƛǘŀ Ŝƴ Ŝƭ ŎŀƳǇǳǎ ŘŜ ƭŀ ¦ƴƛǾŜǊǎƛŘŀŘΣ ǎŜ Ǉǳǎƻ Ŝƴ ŎƻƴǘŀŎǘƻ Ŏƻƴ ƴƻǎƻǘǊƻǎ ǇƻǊ ƳŜŘƛŀŎƛƽƴ 
ŘŜ LƷƛƎƻ {ŀƴȊ ŘŜ ƭŀ 9ǎŎǳŜƭŀ ŘŜ IƻǎǘŜƭŜǊƝŀ ŘŜ [ŀǊŜŘƻ ȅ ǉǳŜ ŦǳŜ ŀƭǳƳƴƻ ŘŜ [ŜƛƻŀΣ ǇŀǊŀ 
ǇŜŘƛǊƴƻǎ ǎƛ ǇƻŘǊƝŀƳƻǎ ƘŀŎŜǊ ǳƴŀ Ŏŀǘŀ ŎƻƳŜƴǘŀŘŀ ŘŜ ǉǳŜǎƻ Ŝƴ ŘƛŎƘŀ ŜǎŎǳŜƭŀΦ 5ŜǎǇǳŞǎ 
ŘŜ ǇŀǎŀǊƭŜǎ ƛƴŦƻǊƳŀŎƛƽƴ ȅ ŘŜ ǾŀǊƛƻǎ ŎƻƴǘŀŎǘƻǎ ǉǳŜŘŀƳƻǎ Ŝƴ ƘŀŎŜǊƭŀ Ŝƭ ƳƛŞǊŎƻƭŜǎ нп ŘŜ 
ƳŀǊȊƻ нлнм ǇƻǊ ƭŀ ƳŀƷŀƴŀΦ 
Comenzamos explicando, por parte de Jesus Mari Ormaetxea, el origen y función de 

nuestra Cofradía así como la vinculación de Ordizia con el sector primario a través de 

su centenario Mercado Semanal y como consecuencia con el mundo del queso. A 

continuación proyectamos dos videos uno de la Quesería Ipiñaburu de Zeanuri, al 

objeto de contextualizar el mundo del pastoreo y su entorno y otro video de 

elaboración de queso por parte del pastor Joseba Insausti. 

La Cata fue dirigida por nuestro cofrade Tomás Bosque, quien detalló las 

características del Queso Idiazabal, así como, los 8 parámetros sensoriales para catar 

un queso Idiazabal, sin olvidarnos de hablar de la oveja Latxa y su contexto de manejo 

extensivo y por tanto beneficioso a la sostenibilidad y medio ambiente. 

{Ŝ ŎƻƳŜƴȊƽ Ŏƻƴ ǳƴ ǉǳŜǎƻ ōƭŀƴŎƻ ƧƻǾŜƴ  ŘŜ ƭŀ vǳŜǎŜǊƝŀ άaŀǳǎƛǘȄŀέ ŘŜ9ƭƎƻƛōŀǊΣ  
ǎŜƎǳƛŘŀƳŜƴǘŜ ǎŜ Ŏŀǘƽ ǳƴ ǉǳŜǎƻ ŘŜ ƭŀǊƎŀ ƳŀŘǳǊŀŎƛƽƴ ŘŜ ƭŀ vǳŜǎŜǊƝŀ άhǘŀǘȊŀέ ȅ ǇƻǊ 
ǳƭǘƛƳƻ ǳƴ ǉǳŜǎƻ ŘŜ ƭŀǎ ƳƛǎƳŀǎ ŎŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛŎŀǎ ǇŜǊƻ ŀƘǳƳŀŘƻΦ  
9ƴ Ŝƭ ǘǊŀƴǎŎǳǊǎƻ ŘŜ ƭŀ ŎŀǘŀΣ WƻǎŜ LƎƴŀŎƛƻ LǘǳǊǊƛƻȊ ŜƭŀōƻǊƽ ŘŜ ŦƻǊƳŀ ŀǊǘŜǎŀƴŀƭ ǳƴ ǉǳŜǎƻΣ 
ƳƻǎǘǊŀƴŘƻ ȅ ŜȄǇƭƛŎŀƴŘƻ ŎŀŘŀ ŦŀǎŜ ŘŜ ǎǳ ŜƭŀōƻǊŀŎƛƽƴΦ 9ƭ ǉǳŜǎƻ ŜƭŀōƻǊŀŘƻ ǎŜ ǉǳŜŘƽ Ŝƴ 
ƭŀ 9ǎŎǳŜƭŀ ǇŀǊŀ ǎǳ ƳŀŘǳǊŀŎƛƽƴΦ ¢ŀƳōƛŞƴ ƭŜǎ ŦŀŎƛƭƛǘŀƳƻǎ ǳƴ ƳƻƭŘŜ ȅ ǇŀƷƻǎ ŘŜ ƭƛƴƻ ǇŀǊŀ 
ǉǳŜ ƘŀƎŀƴ ǇǊłŎǘƛŎŀǎ Ŏƻƴ ƭƻǎ ŀƭǳƳƴƻǎΦ  
! ƭŀ Ŏŀǘŀ ŀǎƛǎǘƛŜǊƻƴ ŀŘŜƳłǎ ŘŜ ŎǳŀǘǊƻ ǇǊƻŦŜǎƻǊŜǎ ŘŜ ƭŀ 9ǎŎǳŜƭŀ ŘŜ IƻǎǘŜƭŜǊƝŀΣ мп 
ŀƭǳƳƴƻǎ ŘŜƭ /ǳǊǎƻ ŘŜ {ŜǊǾƛŎƛƻǎ ŘŜ wŜǎǘŀǳǊŀŎƛƽƴ ŘŜ ƎǊŀŘƻ ƳŜŘƛƻ όƳŀŜǎǘǊŜǎŀƭŀύΦ 
tƻǎǘŜǊƛƻǊƳŜƴǘŜ Ŝƭ 5ƛǊŜŎǘƻǊ ŘŜ ƭŀ 9ǎŎǳŜƭŀ Lōƻƴ !ƴŘǊŀƪŀ ƴƻǎ ŜƴǎŜƷƽ ƭŀǎ ƛƴǎǘŀƭŀŎƛƻƴŜǎ ŘŜ 
ƭŀ 9ǎŎǳŜƭŀΣ Ŝƭ /ŜƴǘǊƻ ŘŜ LҌ5Σ ƭŀǎ ŎƻŎƛƴŀǎ ȅ ƭŀ ƳŀƎƴƝŦƛŎŀ ōƻŘŜƎŀ ŘŜ Ǿƛƴƻǎ ǉǳŜ ŘƛǎǇƻƴŜƴ 
ǘƻǘŀƭƳŜƴǘŜ ƛƴŦƻǊƳŀǘƛȊŀŘŀΦ  
¢ŀƴǘƻ ƭƻǎ ŀƭǳƳƴƻǎ ŎƻƳƻ ƭƻǎ ǇǊƻŦŜǎƛƻƴŀƭŜǎ ǉǳŜ ŀǎƛǎǘƛŜǊƻƴΣ ƴƻǎ ƳŀƴƛŦŜǎǘŀǊƻƴ ǎǳ 
ǎŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽƴ ǇƻǊ ƭŀ Ŏŀǘŀ ǊŜŀƭƛȊŀŘŀΣ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀƴŘƻ ŘŜ ŦƻǊƳŀ Ƴǳȅ ŀŎǘƛǾŀ Ŏƻƴ ǎǳǎ ǇǊŜƎǳƴǘŀǎ ȅ 
ŎƻƳŜƴǘŀǊƛƻǎΦbƻǎ ŜƳǇƭŀȊŀǊƻƴ ŀ ǊŜǇŜǘƛǊ Ŝƴ ƻǘǊŀǎ ƻŎŀǎƛƻƴŜǎ ǘŀƴǘƻ ƭŀǎ Ŏŀǘŀǎ ŎƻƳƻ ƘŀŎŜǊ 
ƳŀǊƛŘŀƧŜǎ Ŏƻƴ ǾƛƴƻǎΦ  
tƻǊ ǇŀǊǘŜ ŘŜ ƭŀ /ƻŦǊŀŘƝŀ ŎƻƭŀōƻǊŀǊƻƴ ƭƻǎ ŎƻŦǊŀŘŜǎ ¢ƻƳŀǎ .ƻǎǉǳŜΣ WƻǎŜ LƎƴŀŎƛƻ LǘǳǊǊƛƻȊ ȅ 
WŜǎǳǎ aŀǊƛ hǊƳŀŜǘȄŜŀΦ 
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DEGUSTACION QUESO IDIAZABAL ASADOR ARATZ DE DONOSTIA 

El 24 de marzo 2021 tuvo lugar en el Asador Aratz de Donostia la presentación de la 

άǘŜƳǇƻǊŀŘŀ ŘŜ ǇǊƛƳŀǾŜǊŀέ ƳŀǊŎŀŘŀ ǇƻǊ ƭŀ ǎŜƴǎƛōƛƭƛŘŀŘ ŘŜ ŜǎǘŜ ǊŜǎǘŀǳǊŀƴǘŜ ƘŀŎƛŀ ƭŀǎ 

ŎŀǊƴŜǎ ŘŜƭ tŀƝǎΣ ƭƻǎ ǇǊƻŘǳŎǘƻǎ ŘŜ ǘŜƳǇƻǊŀŘŀ ȅ ƪƛƭƻƳŜǘǊƻ άлέ, una de las características 

de la cocina de los hermanos Iker y Xabier Zabaleta propietarios de este restaurante.  

En esta ocasión cocinaron un buey de 1300kgs., criado en un caserío próximo a Ibaeta 

y que presentaron para su degustación a destacados medios de comunicación como 

DV, Noticias Gipuzkoa, Josema Azpeitia de la revista Ondo Jan, la bloguera japonesa 

June Yamaguchi, la Agencia de Turismo Discover San Sebastián, Aitor Buendía de Radio 

Euskadi/Vitoria y el programa Sustrai de ETB así como invitados de varios entidades, 

restaurantes y hostelería. 

Xabier Zabaleta nos invitó a participar para presentar y dar a degustar dos quesos de la 

DO Idiazabal, uno de ellos ahumado de la quesería Azkarra de Galarreta y otro joven 

del pastor Unai Lekuona de Araia. 

En la presentación estuvimos acompañados por Felix Ajuria nuevo presidente del 

CRDOP Idiazabal quien departió con los asistentes. 

En este encuentro anunciamos que será Xabier Zabaleta en nombre de la Asociación 

W!YL¢9! ǉǳƛŜƴ ŜŦŜŎǘǳŀǊł Ŝƭ άŎƻǊǘŜ ŘŜƭ ƴǳŜǾƻ ǉǳŜǎƻέ Ŝƴ hǊŘƛȊƛŀΦ 

Asistimos de la Cofradía Tomas Bosque, Josi Iturrioz, Javier Ormaetxea, German 

Berakoetxea y Jesus Mari Ormaetxea.  

   
 

CATA QUESO MANCHEGO / IDIAZABAL EN LA SOCIEDAD GAZTELUBIDE (DONOSTIA) 
El martes 15 de junio se mantuvo una reunión en la tienda degustación de productos 
manchegos que Alfredo Medina, Gran Maestre de la Cofradía del Queso Manchego, 
tiene en Donostia. 
Auspiciado por FECOGA, dentro del marco de colaboración entre Cofradías, al objeto 
de dar a conocer los productos que defienden cada una así como la difusión de sus 
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actividades a las personas en general, vemos interesante el organizar una cata 
conjunta de queso Idiazabal y Manchego. 
Este encuentro se realiza para ver cómo organizar la cata conjunta y también conocer 
las instalaciones de la tienda para efectuar la misma. 
A la reunión asistieron por parte de la Cofradía Josi Iturrioz, Manolo Iturrioz, Tomas 
Bosque, Iñaki Almandoz y Josean Ormaetxea. 
De Fecoga Juanma Garmendia y Modesto Lasa. 
Por parte del queso Manchego Alfrado Medina. 
Como invitado participó el afamado exciclista Txomin Perurena. 
Tras la reunión Alfredo ofreció una degustación de productos manchegos. 
 

 
Posterior a esta reunión, mantuvimos otra el 24 de junio Alfredo Medina su hermano 
Pepe, Juanma Garmendia y Jesus Mari Ormaetxea al objeto de concretar el lugar y la 
fecha de la cata. Se decide hacerla en la sociedad Gaztelubide de Donostia el miércoles 
30 de junio a las 19,00h. 
Cata comentada conjunta de Queso Manchego y Queso Idiazabal en Gaztelubide 

Por iniciativa de la Cofradía del Queso Manchego y la Cofradía del Queso Idiazabal de 

Ordizia se ha celebrado en la sociedad gastronómica donostiarra Gaztelubide, el 30 de 

junio a las 19:00 horas, una Cata comentada conjunta de Queso Manchego y Queso 

Idiazabal. La Junta Directiva de FECOGA ha colaborado en la coordinación y organización 

de la misma.  

En todo momento se aplicó el protocolo para la prevención del COVID19 establecido por 

nuestra Cofradía y dirigido a los más de 50 asistentes a la cata. 

Ilusiona, y mucho, celebrar una cata como ésta, especialmente tras un largo periodo de 

ocho meses durante el que nuestras sociedades han estado cerradas a cal y canto por 

ŎǳƭǇŀ ŘŜƭ ƳŀƭŘƛǘƻ άōƛŎƘƻέΦ 

Los asistentes recibieron por escrito la siguiente información sobre las cofradías, sus 

quesos y FECOGA. Una forma de acercar estas realidades a los asistentes. 
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1. - Cofradía del Queso Manchego: La Cofradía del Queso Manchego fundada en Toledo 

en febrero de 1991, siendo apadrinados en 1993 por la Cofradía del Queso Idiazabal, la 

Real Cofradía de los Amigos del Principado de Asturias, la Cofradía del Queso de 

Cantabria y la Cofradía de Queijo Serra de Estrela. Impulsores  y creadores de los Premios 

a la Calidad diferenciada. Trabajan incansablemente en la defensa del Queso Manchego. 

Nos presentaron los siguientes quesos: 

1.- Maese Miguel semicurado,  3 meses de curación, leche oveja manchega 

pasteurizada. 

2.-  Maese Miguel curado, 9 meses de curación, leche oveja manchega pasteurizada. 

3.- Queso Mercedes curado, elaborado con leche de oveja pasteurizada, con una 

curación al natural mínima de 15 meses, con aspecto amarillo intenso y forma cilíndrica, 

característico de las ovejas que pastan en los campos de Castilla La Mancha. Medalla de 

Oro del Cheese Awards 2017. 

La cata del Queso Manchego corrió a cargo de Alfredo Medina quien detalló las 

características organolépticas de los tres quesos presentados así como su identificación 

por la D.O. Queso Manchego. 

 
2.- Cofradia del Queso Idiazabal de Ordizia 

La Cofradía nace oficialmentŜ Ŝƭ п ŘŜ ǎŜǘƛŜƳōǊŜ ŘŜ мффл ǎƛŜƴŘƻ ŀǇŀŘǊƛƴŀŘŀ ǇƻǊ ά[ŀ 

/ƻŦǊŀŘƝŀ ±ŀǎŎŀ ŘŜ DŀǎǘǊƻƴƻƳƝŀ ŘŜ {ŀƴ {Ŝōŀǎǘƛłƴά ȅ ά[ŀ /ƻŦǊŀŘƝŀ ŘŜƭ vǳŜǎƻ /ŀƴǘŀōǊƛŀάΦ 

En su comienzo la integran 17 cofrades, actualmente alcanza la cifra de 60, siendo 

Presidente Honorario de dicha entidad, por acuerdo de la Asamblea, el Alcalde / la 

Alcaldesa de Ordizia.  

{ǳǊƎŜ Ŏƻƴ ǳƴ ƻōƧŜǘƛǾƻ ŎƭŀǊƻΥ ά9ƴǎŀƭȊŀǊΣ ƛƳǇǳƭǎŀǊ ȅ ŜȄǇŀƴŘƛǊ Ŝƭ ǉǳŜǎƻ ŀǊǘŜǎŀƴƻ ŜƭŀōƻǊŀŘƻ 

por pastor con leche cruda de oveja Latxa o Carranzana D.O. Idiazabal, así como 
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organizar Concursos, Congresos, Catas y otras actividades que tiendan a la difusión y 

ƳŜƧƻǊŀ ŘŜƭ vǳŜǎƻ LŘƛŀȊŀōŀƭ ȅ Ŝƭ aŜǊŎŀŘƻ ŘŜ hǊŘƛȊƛŀέΦ 

Nos presentaron los siguientes quesos: 

De Joseba Insausti de la Quesería Otatza de Ordizia. Ganador del Concurso de Quesos 

de Ordizia y  "Mejor queso a nivel nacional" otorgado por el Ministerio de Agricultura, 

el año 2016: 

1.- Un queso blanco elaborado en febrero. 

2.- Un queso ahumado elaborado también en febrero. 

De la Quesería Aizpea de Olaberria. 

3.- Un queso de montaña elaborado en su txabola Ttonttor en Urbia (Sierra de Aitzgorri) 

de 15 meses de maduración.  

La cata del Queso Idiazabal la dirigió el cofrade Tomás Bosque Otegi quien explicó 

cómo se cata un queso Idiazabal a través de 8 parámetros: forma, corteza, color de la 

pasta, ojos, olor, textura, sabor y regusto, cómo se elabora, sus características más 

personales, así como su identificación.  

Durante la cata el cofrade José Ignacio Iturrioz elaboró un queso Idiazabal de forma 

artesanal, explicando todos los pasos del proceso. 

 
A destacar la presencia de Félix Ajuria, nuevo Presidente de la D.O. Idiazabal, quien, 

como pastor, tuvo unas brillantes intervenciones sobre el producto. Ilusiona comprobar 

que estamos ante un sector con futuro. Contamos también con la presencia de Beatriz 

Luzuriaga, en representación de la Academia Vasca de Gastronomía. De Aitzol Zugasti, 

de AZ Gastronomía, del periodista Joti Diaz del DV y del incansable Josema Azpeitia de 

Ondojan, cuyas fotografías ilustran este artículo.  

Finalizamos con un vino de honor, un tinto (Esencia) de Castilla La Mancha, ofrecido por 

Montes Norte; seguido de un animado turno de preguntas y comentarios por parte de 

los asistentes. 

 
- Ambas cofradías pertenecen a FECOGA, Federación de Cofradías Gastronómicas, 

fundada el 12 de abril de 1988 por Juan José Lapitz. Actualmente engloba a 42 cofradías 

de Francia, Portugal y España, tiene su sede en la Cofradía Vasca de Gastronomía. 

Promociona y divulga las actividades desarrolladas por las distintas cofradías. Entre otras 
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actividades asesora y coordina a sus asociados, organiza mercados de exhibición de sus 

productos, viajes conjuntos para las cofradías a destinos gastronómicos, mantiene activa 

una web y anima y facilita la organización de actos conjuntos como el de hoy. Estuvo 

representada por su presidente Juan Manuel Garmendia a quien desde aquí 

agradecemos su inestimable colaboración. 

5ŜǎǇǳŞǎ ŘŜ ƭŀ ŎŀǘŀΣ ŀƳōŀǎ ŎƻŦǊŀŘƝŀǎ ŘƛǎŦǊǳǘŀǊƻƴ ŘŜ ǳƴŀ ŎŜƴŀ Ŝƴ άǇŜǘƛǘ ŎƻƳƛǘŞέ Ŝƴ ƭŀ ǉǳŜ 

además de compartir experiencias y proyectos, pudieron saborear unas exquisitas 

carrilleras preparadas por Julián Serrano, Socio de Gaztelubide. 

Los comentarios por parte de los asistentes fueron muy elogiosos y que les gustaría 

repetir la experiencia. Basta decir que el cupo de asistencia se completó en 3 días. 

Por parte de nuestra Cofradía asistieron: 

Tomas Bosque, Iñaki Almandoz, Manuel Iturrioz, German Berakoetxea, Josi Iturrioz, 

Mikel Urretabizkaia y Jesus Mari Ormaetxea. 

CONCURSO DE MARMITAKO GAZTELUBIDE  

El 07/08/2021 se celebró en Donostia el tradicional ά/ƻƴŎǳǊǎƻ ŘŜ aŀǊƳƛǘŀƪƻ ŘŜ {ŀƴ 

{ŜōŀǎǘƛŀƴέΣ ƻǊƎŀƴƛȊŀŘƻ ǇƻǊ ƭŀ {ƻŎƛŜŘŀŘ DŀȊǘŜƭǳōƛŘŜΦ 

Por vez primera nuestra Cofradía es invitada a participar como miembros del Jurado 

junto con otras asociadas a Fecoga. 

Por parte del Queso Idiazabal de Ordizia participó Iñaki Almandoz, Julio Escalante de la 

Morcilla de Beasain, Luis Sukia de la Antxoa del Cantábrico, Jon Tadeo y Onintza 

Mokoroa de la Vasca de Gastronomía y Juan Manuel Garmendia presidente de Fecoga 

y socio de Gaztelubide. 

Se contó con la participación de Elena Arzak en el jurado. 

El Concurso fue muy concurrido de gente y resulto todo un éxito. 

 
   

/!¢! w9{¢!¦w!b¢9 ά9[ C!wh 59[ t¦9w¢h 59 {!b¢! a!wL!έ  
tƻǊ ǎŜƎǳƴŘƻ ŀƷƻΣ ŘŜǎŘŜ ƭŀ !ǎƻŎƛŀŎƛƽƴ W!YL¢9! ƴƻǎ ƛƴǾƛǘŀƴ ƘŀŎŜǊ ǳƴŀ άŎŀǘŀ ŘŜ ǉǳŜǎƻ 
LŘƛŀȊŀōŀƭέ Ŝƴ Ŝƭ wŜǎǘŀǳǊŀƴte El Faro del Puerto de Santa María, con motivo de la 
presentación de las άL± WƻǊƴŀŘŀǎ DŀǎǘǊƻƴƽƳƛŎŀǎ ±ŀǎŎŀǎέ que se realizan durante los 
días 22, 23 y 24 de octubre en dicha localidad.  
Este evento se viene realizando por cuarto año en El Puerto de Santa María promovido 
por el donostiarra Iñaki Larrainzar y la Asociación de cocineros JAKITEA con el 
patrocinio de la Diputación Foral de Gipuzkoa al objeto de dar a conocer la 
gastronomía vasca y promocionar Gipuzkoa por tierras andaluzas.   
La jornada inaugural tuvo lugar el 19 de octubre.  
Se celebró un menú presentación preparado bajo las órdenes de Xabier Zabaleta chef 
del restaurante Aratz de Donostia y presidente de la Asociación JAKITEA, acompañado 
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por el anfitrión y propietario del restaurante Fernando Córdoba y el organizador de las 
jornadas Iñaki Larrainzar.  
Los discursos de bienvenida y presentación corrieron a cargo de Fernando Córdoba, 
Iñaki Larrainzar, Xabier Zabaleta, Iker Goiria, director de Turismo y Relaciones 
exteriores de la Diputación Foral de Gipuzkoa y el alcalde de Puerto de Santa María 
Germán Beardo. 

 
A continuación y antes de comenzar el servicio de comida, los miembros de la Cofradía 
del Queso Idiazabal de Ordizia y en su nombre Jesus Mari Ormaetxea Gran Maestre, 
hicieron una presentación de la Cofradía de Ordizia y sus actividades destacando su 
afamado Concurso de Quesos de Ordizia. A continuación se realizó la cata de quesos.  
9ƴ Ŝǎǘŀ ƻŎŀǎƛƽƴ ƘƛŎƛƳƻǎ ǉǳŜ ƭƻǎ фл ŎƻƳŜƴǎŀƭŜǎ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀƴǘŜǎ ƘƛŎƛŜǎŜƴ ŘŜ άƧǳǊŀŘƻέ ȅ 
puntuaran cada uno en una ficha de cata que les fue repartida  
La Cata fue dirigida por nuestro cofrade Jose Ignacio Iturrioz, quien detalló las 
características del Queso Idiazabal así como de los ocho parámetros sensoriales a 
tener en cuenta para la cata de un Idiazabal.  
Se cataron seis quesos de los pastores Joseba Insausti de Otatza (Ordizia), Julen 
Arburua de Kortaria (Lekaroz) y de Felix Ajuria de Kerixara (Oleta).  
El queso que más puntuación obtuvo fue uno ahumado elaborado en marzo por la 
quesería Otatza con 7,61  puntos. 

 
A la presentación asistieron 90 personas entre invitados, autoridades locales y 
provinciales y sobre todo una amplia representación de la prensa y medios de 
comunicación. 
De entre los medios de comunicación destacamos Canal Sur TV, Cadena SER, La Voz de 
Cádiz, Diario de Cádiz, RTVE Cádiz y Radio Puerto.  
También responsables de webs y blogs gastronómicos como Sherry Explorers, Cuarto y 
mitad, Del Sur, Comiendo Sano, Aprendiendo a Cocinar, El Boletín del Puerto y Premios 
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Gourmet Cádiz, El Puerto Boletin / /RNE / Noticias Locales9 / / Publicaciones del Sur / 
La cosa de comé / Gourmet Cádiz / / Publicaciones del Sur / 7TV / Cope San Fernándo / 
Blog Ruth Amaya.5Ŝ 9ǳǎƪŀŘƛ ŜǎǘǳǾƛŜǊƻƴ ǇǊŜǎŜƴǘŜǎ Ŝƭ ǇǊƻƎǊŀƳŀ ά{ǳǎǘǊŀƛŀέ ŘŜ 9L¢. ȅ 
!ƛǘƻǊ .ǳŜƴŘƛŀ ŘŜ ƭŀ  ά[ŀ wǳǘŀ {ƭƻǿέ de RE.  
Tanto las personas asistentes nos  manifestaron su satisfacción por la presentación, 
conocimientos adquiridos y con la experiencia vivida. El evento fue difundido en 
carteles y en los medios de prensa de Cádiz. 

 
Los cofrades que participamos Jose Ignacio Iturrioz, Akilino Harto, Jose Ramón García, 
German Berakoetxea, Luis De Verastegi y Jesus Mari Ormaetxea. 
 
/!¢! v¦9{h L5L!½!.![ ά.h59D! [! /LD!ww9w!έ {!b[¦/!w 59 .!ww!a95! 
!ǇǊƻǾŜŎƘŀƴŘƻ ƴǳŜǎǘǊƻ ǇŜǊƛǇƭƻ ǇƻǊ ǘƛŜǊǊŀǎ ŘŜ !ƴŘŀƭǳŎƝŀ ȅ ŀ ǘǊŀǾŞǎ ŘŜ ƭŀǎ ƎŜǎǘƛƻƴŜǎ 
ǊŜŀƭƛȊŀŘŀǎ ǇƻǊ ƴǳŜǎǘǊƻ ŎƻŦǊŀŘŜ ŘŜ DŀȊǘŜƛȊ [ǳƛǎ 5Ŝ ±ŜǊŀǎǘŜƎǳƛ Ƴǳȅ ǾƛƴŎǳƭŀŘƻ Ŏƻƴ Ŝǎǘŀ 
ƭƻŎŀƭƛŘŀŘΣ Ŝƭ нл ŘŜ ƻŎǘǳōǊŜ ǊŜŀƭƛȊŀƳƻǎ ǳƴŀ Ŏŀǘŀ ŘŜ ǉǳŜǎƻ LŘƛŀȊŀōŀƭ Ŝƴ ƭŀ ¢ŀōŜǊƴŀ ŘŜ ƭŀ 
.ƻŘŜƎŀ [ŀ /ƛƎŀǊǊŜǊŀ ŘŜ {ŀƴƭǵŎŀǊ ŘŜ .ŀǊǊŀƳŜŘŀΦ 

 
tǊŜǾƛŀ ŀ ƭŀ ŎŀǘŀΣ LƎƴŀŎƛƻ IƛŘŀƭƎƻ ŘŜǎŎŜƴŘƛŜƴǘŜ ŘƛǊŜŎǘƻ ŘŜƭ ŦǳƴŘŀŘƻǊ ŘŜ ƭŀ .ƻŘŜƎŀ Ŝƴ 
мтру ȅ ŀŎǘǳŀƭ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜ ŘŜ ƭŀ ƳƛǎƳŀΣ ƴƻǎ ŜƴǎŜƷƽ ƭŀ ōƻŘŜƎŀ Ŏƻƴ ǘƻŘƻ ƭǳƧƻ ŘŜ ŘŜǘŀƭƭŜǎΦ     
Comenzamos la cata explicando el origen y función de nuestra Cofradía así como la 

vinculación de Ordizia con el sector primario a través de su centenario Mercado 

Semanal y como consecuencia con el mundo del queso. 

La Cata fue dirigida por nuestro cofrade y técnico de cata de la D.O. Luis De Verastegui, 

quien detalló las características del Queso Idiazabal, así como, los 8 parámetros 

sensoriales para catar un queso Idiazabal. 

 
{Ŝ ŎƻƳŜƴȊƽ Ŏƻƴ ǳƴ ǉǳŜǎƻ ōƭŀƴŎƻ ŜƭŀōƻǊŀŘƻ Ŝƴ ŀōǊƛƭ ǇƻǊ WǳƭŜƴ !ǊōǳǊǳŀ ŘŜ ƭŀ ǉǳŜǎŜǊƝŀ 

YƻǊǘŀǊƛŀ ŘŜ [ŜƪŀǊƻȊΣ ǎŜƎǳƛŘŀƳŜƴǘŜ ǎŜ Ŏŀǘƽ ƻǘǊƻ ǉǳŜǎƻ ōƭŀƴŎƻ ŘŜ ƭŀǊƎŀ ƳŀŘǳǊŀŎƛƽƴ 
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όŦŜōǊŜǊƻύ ȅ ǇƻǊ ǳƭǘƛƳƻ ǳƴ ǉǳŜǎƻ ŘŜ ƭŀǎ ƳƛǎƳŀǎ ŎŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛŎŀǎ ǇŜǊƻ ŀƘǳƳŀŘƻ ŘŜ WƻǎŜōŀ 

Lƴǎŀǳǎǘƛ  άh¢!¢½!έ ŘŜ hǊŘƛȊƛŀ 

9ƴ Ŝƭ ǘǊŀƴǎŎǳǊǎƻ ŘŜ ƭŀ ŎŀǘŀΣ WƻǎŜ LƎƴŀŎƛƻ LǘǳǊǊƛƻȊ ŜƭŀōƻǊƽ ŘŜ ŦƻǊƳŀ ŀǊǘŜǎŀƴŀƭ ǳƴ ǉǳŜǎƻΣ 
ƳƻǎǘǊŀƴŘƻ ȅ ŜȄǇƭƛŎŀƴŘƻ ŎŀŘŀ ŦŀǎŜ ŘŜ ǎǳ ŜƭŀōƻǊŀŎƛƽƴΦ 
{ƛƳǳƭǘłƴŜŀƳŜƴǘŜΣ ǎŜ ǇǊƻȅŜŎǘŀǊƻƴ ǾŀǊƛƻǎ ǾƛŘŜƻǎ ǎƻōǊŜ Ŝƭ ǇŀǎǘƻǊŜƻ ȅ ƭŀ ŜƭŀōƻǊŀŎƛƽƴ ŘŜ 
ǉǳŜǎƻǎΦ  
[ŀǎ ŎǳŀǊŜƴǘŀ ǇŜǊǎƻƴŀǎ ǉǳŜ ŦǳŜǊƻƴ ƛƴǾƛǘŀŘŀǎ ŀ ƭŀ ŎŀǘŀΣ  ƴƻǎ ƳŀƴƛŦŜǎǘŀǊƻƴ ǎǳ ǎŀǘƛǎŦŀŎŎƛƽƴ 
ǇƻǊ Ŝƭ ŜǾŜƴǘƻ ǊŜŀƭƛȊŀŘƻΣ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀƴŘƻ ŘŜ ŦƻǊƳŀ Ƴǳȅ ŀŎǘƛǾŀ Ŏƻƴ ǎǳǎ ǇǊŜƎǳƴǘŀǎ ȅ 
ŎƻƳŜƴǘŀǊƛƻǎΦ 
9ƭ ŜǾŜƴǘƻ ǘǳǾƻ ŀƳǇƭƛŀ ǊŜǇŜǊŎǳǎƛƽƴ Ŝƴ ƭƻǎ ƳŜŘƛƻǎ ƭƻŎŀƭŜǎ ȅ Ŝƴ ƭŀǎ ǊŜŘŜǎ ǎƻŎƛŀƭŜǎΦ 
[ƻǎ ŎƻŦǊŀŘŜǎ ǉǳŜ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀǊƻƴ ŦǳŜǊƻƴΥ WƻǎŜ LƎƴŀŎƛƻ LǘǳǊǊƛƻȊΣ !ƪƛƭƛƴƻ IŀǊǘƻΣ WƻǎŜ wŀƳƽƴ 
DŀǊŎƝŀΣ DŜǊƳŀƴ .ŜǊŀƪƻŜǘȄŜŀΣ [ǳƛǎ 5Ŝ ±ŜǊŀǎǘŜƎƛ ȅ WŜǎǳǎ aŀǊƛ hǊƳŀŜǘȄŜŀΦ 

                     
CATA QUESO IDIAZABAL EN LA ESCUELA SUPERIOR DE HOSTELERIA DE SEVILLA  
Al igual que el Pasado año, aprovechando nuestra estancia en Andalucía, nos pusimos 

en contacto con Iñaki Echeveste, Director de la Escuela Superior de Hostelería de 

Sevilla del Grupo Lezama, quien nos mostró su interés para que  repitiésemos de 

nuevo una cata de queso. 

El recibimiento y trato que nos dispensaron una vez más, fue excelente en esta ocasión 

por Fermín López Viñuales, Jefe de Cocina de la Escuela así como de Peter Illanes 

responsable del curso. En esta ocasión no estuvo Iñaki por encontrarse en Madrid en la 

presentación de la nueva Escuela de Hostelería que van hacer en la capital. 

El nivel de seriedad, simpatía, orden, disciplina y trato que hemos percibido entre los 

alumnos y profesores, podríamos calificarlo de excelente. 

Este año también, todos los menús que prepararon los alumnos ese día lo cocinaron 

Ŏƻƴ ōŀǎŜ άǉǳŜǎƻ LŘƛŀȊŀōŀƭέΦ /ƻƴ ǾŀǊƛƻǎ ŘƝŀǎ ŘŜ ŀƴǘŜƭŀŎƛƽƴ ƭŜǎ ŜƴǾƛŀƳƻǎ п ǉǳŜǎƻǎ ŘŜ 

Otatza, 2 de ellos ahumados. Las recetas que prepararon nos las facilitaron y las 

tenemos publicadas en nuestra web. 
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A la cata asistieron 17 alumnos de 2º de cocina y fue seguida con muchísimo interés, la 

intervención de los alumnos fue continua e interesante, lo que nos fue ratificado por 

los responsables de la Escuela.  

Comenzamos la cata explicando el origen y función de nuestra Cofradía así como la 

vinculación de Ordizia con el sector primario a través de su centenario Mercado 

Semanal y como consecuencia con el mundo del queso. 

La Cata fue dada por Jesus Mari Ormaetxea y Josi Iturrioz, quienes detallaron las 

características del Queso Idiazabal, así como, los 8 parámetros sensoriales para catar 

un queso Idiazabal, sin olvidarnos de hablar de la oveja Latxa y su contexto de manejo 

extensivo y por tanto beneficioso a la sostenibilidad y medio ambiente.  

En el transcurso de la cata Jose Ignacio Iturrioz elaboró un queso de forma artesanal, 

explicando el proceso y los detalles a los alumnos.  

 
Se cataron tres quesos de distinta maduración, uno de ellos ahumado. 

Los alumnos tuvieron que puntuar los quesos presentados según las fichas que se les 

facilitó. 

Después de la cata visitamos las cocinas asesorando a los alumnos sobre el corte de los 

quesos y características 

[ƻǎ ŎƻŦǊŀŘŜǎ ǉǳŜ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀǊƻƴ ŦǳŜǊƻƴΥ WƻǎŜ LƎƴŀŎƛƻ LǘǳǊǊƛƻȊΣ !ƪƛƭƛƴƻ IŀǊǘƻΣ WƻǎŜ wŀƳƽƴ 
DŀǊŎƝŀΣ DŜǊƳŀƴ .ŜǊŀƪƻŜǘȄŜŀ ȅ WŜǎǳǎ aŀǊƛ hǊƳŀŜǘȄŜŀΦ 
 
PRESENTACION DE FECOGA EN EL BASQUE CULINARY CENTER (BCC) 

El lunes 18 de octubre de 2021 se celebró en el Auditorio del Basque Culinary Center 

(BCC), la presentación ante los alumnos del mismo, a la Federación de Cofradías 

Gastronómicas (FECOGA), al objeto de mostrar la función y las diversas actividades que 

desde las cofradías se desarrollan de una forma altruista, en pro de la gastronomía. 

Se explicó el sentido de las Cofradías y el trabajo que realizan a favor del producto que 

representan, las más de 40 cofradías que aglutina nuestra federación. 

Como ejemplo práctico del funcionamiento y de las actividades que se desarrollan por 

parte de las distintas cofradías, se presentó a la Cofradía del Queso Idiazabal de 

Ordizia, enumerando entre otras las siguientes  actividades: 

Presentación y corte del Nuevo Queso de temporada, el Capítulo, los distintos 

concursos, las más de 20 catas anuales que se realizan, etc  

Para terminar se hizo una cata de quesos del pastor Joseba Insausti de la quesería 

άhǘŀǘȊŀέΣ ŜȄǇƭƛŎŀƴŘƻ ƭŀǎ ŎŀǊŀŎǘŜǊƝǎǘƛŎŀǎ ŘŜ ŜƭŀōƻǊŀŎƛƽƴ ŀǎƝ ŎƻƳƻ ƭƻǎ ǇŀǊłƳŜǘǊƻǎ 

sensoriales para su cata. 
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 También se proyectaron varios vídeos sobre el pastoreo, la elaboración del queso y las 

distintas actividades que realizamos a lo largo del año. 

Al acto asistieron 110 alumnos del BCC. 

El evento estuvo presentado por Juan Manuel Garmendia como Presidente de Fecoga, 

Imanol Zubelzu de la Alubia de Tolosa y Luis Iraola de la Cofradía del Queso Idiazabal 

de Ordizia. 

 
 

Xantar 2021 y encuentro con las cofradías asturianas del camino 
Un año más, nuestra Cofradía forma parte con la Delegación de Fecoga que participa 
en el encuentro de Cofradías que se celebra dentro de la jornada a las Cofradías 
Gastronómicas que se organiza en el recinto de Expourense con motivo de la Feria 
Xantar de Ourense. 
El jueves 4 de noviembre y tras la rápida inscripción de las cofradías, pudimos 

participar en el acto central del Día de las Cofradías. En el mismo intervino Juan 

Manuel Garmendia, Presidente de FECOGA, en representación de las cofradías 

presentes y ausentes. 

! ŎƻƴǘƛƴǳŀŎƛƽƴ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀƳƻǎ Ŝƴ ƭŀ άƳŜǎŀ ŘŜ ŘŜōŀǘŜέ Ŏƻƴ ƭŀ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀŎƛƽƴ ŘŜ ǘƻŘŀǎ ƭŀǎ  

mas de 20 Cofradías representadas, con el tema "Situación actual y futuro post-covid 

de las cofradías". El debate fue dirigido por Carlos Guardado (Vocal de FECOGA, 

Gastrónomos del Yumay), participando en el mismo Pedro Piñeiro (Secretario Canciller 

del Serenísima Orden del Albariño), Juan Manuel Garmendia (Presidente de FECOGA), 

Julia Gómez (Vocal de FECOGA, Cofradía de la Putxera de Balmaseda) y Pepe Cadavedo 

(Periodista Onda Cero Vigo, gastrónomo). Pudimos pasar del plano teórico de las ideas 

a propuestas prácticas para el futuro de las cofradías. 

Esta jornada constituye una ocasión de encuentro de cofradías portuguesas, francesas, 

ŜǎǇŀƷƻƭŀǎΣΧ !ŘŜƳłǎ ŘŜ Ǉƛƴǎ ƛƴǘŜǊŎŀƳōƛŀƳƻǎ ŜȄǇŜǊƛŜƴŎƛŀǎΣ ƻǇƛƴƛƻƴŜǎΣΧ 9ǎ ǇƻǊ ƭƻ ǉǳŜ 

en los últimos años la Junta Directiva de FECOGA envía una delegación de su Junta. 

Este año la misma ha estado compuesta por Juan Manuel Garmendia de la Cofradía 

Vasca de Gastronomía, Jokin Elizalde de la Cofradía del Queso Idiazabal de Ordizia, 

Julia Gómez y Eduardo Gómez de la Putxera de Balmaseda, Carlos Guardado de los 

Gastrónomos del Yumay, Alejandro Fernández de la Cofradía del Oriciu y Modesto Lasa 

de la Vasca de Gastronomía.  

El viernes 5 de noviembre visitamos el  World Cheese Awards en el Palacio de 

Congresos y Exposiciones de Oviedo. 




























