LA KOFRADIA DEL QUESO
IDIAZABAL DE ORDIZIAL20Z

2021 ORDIZIAKO IDIAZABAL
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1-BREVE HISTORIA DE LA COFRADIA DEL QUESO IDIAZABAL DE ORDIZIA
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El miércoles 8 de Septiembre de 2@2fesar de naelebrarse las Euskal Jaiak por

motivo dela pandemia COVID18e celebré |&XLMIl edicion, del Concurso de quesos
elaborados por pastores con leche cruda de oveja latxa o karrantzana, desde que esta
reglamentado con unas bases. A partir de 1962, se ha celebrado ininterrumpidamente
dicho Concurs.

Este afio también debido a la pandemia COVID19, nos hemos visto obligattasar

el Capitulo de nuestra Cofradiasta qudas recomendaciones de las autoridades
sanitariado permitiesen, celebrandose finalmente el 18 de septiembre aunque eso si,
de una forma restringida.



I LJIRMNIE A NJ3E2S wm\bgBdbpt AT I a[  LINBASYGlFOAsy & 02N
YYSY2N} yYR2 GEt&aw®$ 932/ 4z SAGS 32 GFY
+L5mMdp Gdz@AY24a 1jdzS NBGNF al NIk ©OSRS oWl &NE 2

Ol
>\'
(/))
~<

32 HnAanAn O2YASYTF | 2NBFYATFN) St / SNILY
yOdzZNE2 RS { SLIXiASYOdNE LI N} RIENJ Yt & NBIFfOS
f OFf ARI'R R®$Ad (0 §0iSH-#- SRIH QA2SEH EIABA SY R2 KI 0 A«
Sy fz2alg2a3ivyad8 OSfSoNk St YASNR?2 (13 ar oMoS yR 0 2h
YSRARIFA NBAGNROGAGIraA LRNI St /hzL5mMpd
9fﬁ8mhoud&NﬂNmﬂﬂfﬂu2W2ﬁ5§2 LYGSNYlFOA2ylt RS
a8 OStSoNy SyyhmNRdeA RIFRE IRIy1RE \PRNY ARSI & ARBY Sv d:
OSt SONI YR2 RSaRE ySs tajsltrEussiReeriag Eursos de Verano de
la UPV/EHU.
[/ 2FNFRNF F2NXIF LI NIS O02Y2 2dzN} R2 Sy 02yC
GOFGFa O2YSy &l 2 IR NJdzSy24& 1 2NBFYAT F OAsy F
20N} a t20Ff ARIFRS&®
| y2YONIR2 [/ 2FN}IRS& RS K2y 2NJ I AfdzaliNBa LIS
RS hNRATALI®
al YUASYS dzyl S&GNBOKF O2fF 02N OAsy O2y 9t /
hNSy RSt vdzS&a2 LRAFITFoFf &N 02y2 02y tI 132
d 2NLI2 NI OAsy RSt D20 ASANYRS t+ | MORA A.J NNHzNIStHE &R SVl
.1 {whgw 6! I3SYOAl I &a0F RS ¢dzNARaAY20 & Oz2y f1
94 YASYONR BESEIORSNhDAsY RS / h¥TN}RNFa&a D! aGdNRYy
+AOSLINBAARSYOAl & ¢Saz2NBNNI RS fI YAayYl o
9aidt KSNXIYIFIRIF O2yY
M / 2FNFRNIFI RSt +Ay@w®BPH f I wAiz2F RS [23INR3J
Ml /2FNFRNI RSt /I @ madpdip{ I yi {F Rdz2NYyA 50!y
Mk /2FNI REF yRESI2dzSHR pdYy SR2 HT
M NFo6l 12 ¢EFcHantnioy HM
W NNOdzZ 2 DFadNRysYAO2 RS fmamnwazSaz2a ! &0 dzNR |
W 2YFNI NAI R2 vdzSA22 { SNNht RNL ddiN®Ed RS ht
hiN}a RAAGAYOAXMS&E2F LIRAFA2PNIERNRIS RNRAT ALY
MpmwchCw! 5L! 59 [! ahw/L[[! 59 .91 {!Lb
Cofrade de Honor k& Cofradia del Queso Idiazabal de Ordizia.
2010 CONFRERIE CORSAIRES BASQUES DE ST. JEAN DE LUZ:
Cofrade de Honor a Jesus Mari Ormaetxea, Gran Maestre.
2014 COFRADIBEL QUESO DE CANTABRIA:
Cofrade de Honor a Jesus Mari Ormaetxea, Gran Maestre.
2014 COFRADIA VASCA DE GASTRONOMIA:
Cofrade de Honor a Jesus Mari Ormaetxea, Gran Maestre.
2016t w9alLh 9-¢w! hwS5Lb!wLh 59 [! 1/159aL! ! {

A la Cofradiael Queso Idiazabal de Ordizia.

2017 COFRADIA VASCA DE GASTRONOMIA:

Premio Caracol a la Biodiversidad 2017, a la Cofradia del Queso ldiazabal de Ordizia.
20180RDEN DEL VOLATIN DE TUDELA:

Distincion de Honor de la Orden del Volatin, a la Cofradi@udes$o Idiazabal de

Ordizia.
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2.1. XXM PRESENTACION Y CORTE DEL NUEVO QUESOQO IDIAZABAL RE2DRDIZIA

Este evento creado y organizado por nuestra Cofradia y el Ayuntamiento de Ordizia

desde 1995, este afio al igual que el pasado,dsetanido que celebrarlo de una
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padeciendo en todo el mundo.

En un principio teniamos programado el acto para el 7 de abril pero por los altos

indices de transmision en la lockd y su entorno, se decidié suspenderlo hasta una

mejora de los indicativos de transmision. Finalmente se decidio hacerlo el miércoles 5
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En este contexto tuvimos que cancelaneto de Homenaje que cada afio realiza a una

persona o entidad el CRDOP Idiazabal, no obstante y debido a que Jose Mari Uztarroz

dejaba la presidencia del CRDOP Idiazabal después de 17 afios, decidimos hacerle un
GNBO2y20AYASY(G2¢ LigdeChrdejoiReguladdd Sy f I RANBOOA
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9f Hc RS FSONBNR KAOAY2a fI NMUzSRI RS LINByal
DElikatuz de Ordizia que si bien fueron escasos los medios asistentes, el evento se

divulgé tras la notificacion previa a logedios de comunicacion.

En la presentacion intervinieron:




. Adur Ezenarro, Alcalde de Ordizia y Presidente Honorario de nuestra Cofradia.
. Miriam Molina, Gerente de la D.O. Idiazabal.
. Jose Ignacio lturrioz, Secretario de la Cofradia del Queso Ididea®adlizia.

XXVII PRESENTACION Y CORTE DEL NUEVO QUESO IDIAZABAL DE ORDIZIA 2021
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consecutivo lo realizamos en las campas del parque de Oiangu de Ordizia, por
permitirnos un mayor aforo de personas y asi poder cumplir con las normativas covid.
Previo al comienzo del Acto, el pastor Aitor Iztueta del caserio Intzartzu de
Lazkaomendi, condujo su rebafio de ovejas al redil que previamente se habia instalado
frente al caseo. Detalle aplaudido por los presentes que contribuy6 a escenificar

mejor el evento.

Antes de comenzar el acto, se acomodé en los asientos previamente marcadas por la
organizacion a las personas participantes, para mantener las distancias de seguridad.

Lo mismo ocurrié con los periodistas, que tuvieron una zona acondicionada para que
pudiesen tomar fotografias y grabar desde la distancia, respetando los dos metros de
rigor.
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Al acto asistieron el alcalde de Ordizia, Adur Ezenarro; la consejera aledlles
Econdmico, Sostenibilidad y Medio Ambiente, Arantxa Tapia; el viceconsejero de
Agricultura, Pesca y Politica Alimentaria, Bittor Oroz; el director de Agricultura y
Equilibrio Territorial, Xabier Arruti; la directora de Montes y Medio Natural, Aeant
Ariztimuiio; el Director General de Basquetour, Daniel Solana; Félix Ajuria, Presidente
del consejo de la Denominacion del Queso Idiazabal; Juanma Garmendia, Presidente



de FECOGA; Maria del Mar Churruca, Presidenta de la Academia Vasca de
Gastronomia; latz Berra, en representacion de Goimen, y Niko Osinalde, en Goitur.
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COMIENZO DEL ACTO

El acto comenzd con unas palabras de bienvenida y presentacion de las autoridades

presentes por parte de Jose Ignacio Iturrioz, Secretario deffadia del Queso
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de la Cofradia, hizo de presentadora del evento, haciendo intervenir primeramente al

alcalde de Ordizia y presidente honorario de la Cofradia Adur Eaeqaien dio la

bienvenida a los asistentes y agradecio a todas las personas que han hecho posible que

otro afio mas, se pueda celebrar este evento, por apoyar al sector y al queso Idiazabal,

sin olvidarse de los pastores y medios de comunicacion.

Tambiénse ha dirigido a los responsables del corte de queso: "Gracias a los/as

amigos/as de Jakitea por apostar siempre por el queso Idiazabal desde vuestra cocina y

por seguir avanzando en la hosteleria en estas dificiles circunstancias".

A continuacion tomo lpalabra la Consejera del Gobierno Vasco Arantxa Tapia, quien
NBalfds | f2a LIad2NBa LRN f2a aydzSg@2a LINBF
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Después Xabier Arruti, director de Agricultdeala Diputacion Foral de Gipuzkoa se
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Por ultimo Daniel Solana Director de BASQUETOUR, resaltoé la importancia de la

gastronomia y en particular del queso Idiazabal como unoglatractivos mas

importantes en la oferta de turismo que ofrece Euskadi.

CORTE DEL QUESO
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gracias al gran trabajo quealizan nuestros pastores, sin duda, los grandes
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Xabier Zabaleta déisador Aratz de Donostétud en condiién de presidente de
JAKITEA, la asociacion guipuzcoana concebida para potenciar la cocina tradicional
vasca, sus productos y productores en todos los @mbitos de la sociedad.

De esta forma, la Cofradia quiso solidarizarse con el sector de la hostdet@,que
esta sufriendo graves consecuencias por los efectos de esta terrible pandemia que
estamos padeciendo.

Durante el acto del corte y arropando a Xabier nos acompafaron los miembros de
JAKITEA:

Arantxa Agirrezabala (Kattalin, Beas&iikJena Navarr(Kostalde, Donostid)Rafa
Gorrotxategi (Gorrotxategi, TolosaYon Pavén (Patricio, Lasarteé¥abier Martinez
(Martinez, Ordizia) Paulino Ibargoien (Bordarxo, Usurbiblaritz Jauregi (Txola,
Donostia) Javier Penas (BeraBera, Donostia)

RECQ@OCIMIENTO A JOSE MARI UZTARROZ

Este afio tampoco hemos realizado el acto de Homenaje que cada afio realiza a una

persona o entidad el CRDOP lIdiazabal, debido a las restricciones.

No obstante y debido a que recientemente José Mari Ustarroz ha dejado ddiplasi
Denominacion de Origen Idiazabal después de 17 afios, el Ayuntamiento y la Cofradia

de Ordizia asi como la Federacion de Cofradias Gastrondmicas (FECOGA), han querido
GNROdziF NI S dzy YSNBOAR2 AGNBO2Yy20AYASYy(d2¢ LN
afios en pos de los pastores y el queso Idiazabal.

PREMIOS A LA REGULARIDAD


https://loquecomadonmanuel.com/2017/03/17/aratz-donostia-pecados-sin-cortapisas/

En este mismo acto la Denominacién de Origen Idiazabal hizo entrega de los premios a
la regularidad en la calidad, que este afio recayeron:
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Gaztafiaditxulo de Idiazabal.
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Gaztandegia, también de Idiazabal.

Miriam Molina, gerente del CRDOP Idiazabal por su parte, dio a conocetdesida
produccion de la campafa del 2020: "Asciende a 1.375.318 kilos", dijo que a pesar del
paron por la pandemia, el sector apenas se ha resentido con un 3% menos de
produccion, eso si, el modelo de ventas ha variado incidiendo més en la distribucion
directa al consumidor.

En la actualidad, en el marco de la D. O. Idiazabal se encuentran inscritas mas de 350
explotaciones, 126 queserias, 2 mas que el pasado afio (60 en Gipuzkoa, 20 en Araba,
14 en Bizkaia y 32 en Na\Larra) y 4 empresas elaboradoras.
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Medios de comunicacion

Este afio la presencia y repercusion mediatica ha sido muy importante, siendo portada
en el Diario Vasco y Noticias de Gipuzkoa ademas de noticia el en Teleberri:

Onda Vasca / Radio Euskadiskadi Irratia / Noticias de Gipuzkoa /fia/asco /

Radio VitoriaLa ruta Slow / EITB Informativos / EITB Sustraia/ Goierriko Hitza /
Goierri Telebista / Onda Cero / Xorroxin Irratia / Revista Ondo Jan, Revista
Gastronomica Igor Cubillo,

Podemos decir que un afio mas, este evento ha supei@ths las expectativas que
teniamos a pesar de la pandemia.

Por parte de la Cofradia asistieron Leire Arandia, Jose Ignacio Iturrioz, Akilino Harto,
Luis Iraola y Jesus Mari Ormaetxea.

2.2 CAPITULO DE LA COFRADIA DEL QUESO IDIAZABAL DR@RDIZIA

El pasado afio 2020 y debido a la situacién creada con motivo de la expansion del
coronavirus, que lejos de remitir como se pensaba se fue expandiendo, decidimos
suspender nuestro Capitulo.

Las condiciones de la pandemia a lo largo de este 2021 han jooam@o pero
continuando con esta anomalia del COVID19. Desde la Cofradia del Queso ldiazabal de
Ordizia estamos tratando de llevar a cabo las distintas actividades que venimos
realizando anualmente, en la medida que nos sea posible.

Respecto aCapitulode la Cofradiajue lo deberiamos haber realizado en mayo y que
no pudo ser por este motivo, lo hemos celebrado el sabado 18 de septiembre 2021,
pero de una forma restringida a los componentes de la Cofradia, cofrades de Honor,
representantes de la Junta dlEECOGA, autoridades e invitados.




De esta forma siguiendo las indicaciones sanitarias establecidas por el COVID19, todos
losasistentes al Capitulo portaron mascarillas manteniendo las distancias de seguridad
y las recomendaciones oficialmente prescriptas.

Tampoco celebramos la Feria de Productot;EéJQ’GA Ccomo en otras ocasiones.
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CAPITULO
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a los que situamos en el Salén Polivalente y en la segunda planta paodexsi p
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bienvenida.

Desde nuestra Cofradia participamos 21 cofrades, que incluyendo a sus acompafantes
sumamos 32 personas que junto con los Cofrades de Honor, invitados y sus
acanpafiantes sumamos un total de 51 personas.

La Federaciorde Cofradias Gastrondmicas (FECOGA) estpvesentadapor los

miembros de la Junta Modesto Lasa y Julio Escalante.

Autoridades: El Alcalde de Ordizia Adur Ezenarro, Bittor @ioezonsejero de

Agricultura, Pesca y Politica Alimentaria del G&lix Ajuria Presidente del Consejo
Regulador D.O. Idiazabal.

A las 11,30 hicimos una visita guiada a la Iglesia de N2 S2 de la Asuncion de la Villa de la
mano de nuestra cofrade Gema Lopez quien noslbe¢horigen y caracteristicas de
nuestra parroquia.

Seguidamente nos trasladamos hasta la Plaza Mayor donde sacamos la foto oficial con
todos los asistentes y a continuacion el Grupo de Danzas Amets Bide de Ordizia, nos
interpretd un baile acompafiado des txistularis.
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A continuacion, la comitiva se trasladé al Ayuntamiento, para celebrar la Ceremonia
del Capitulo.
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El acto comenzo con unas palabras de bienvenida del Secretario de la Cofradia Jose
Ignacio Iturrioz quien cedio la palabra al Alcaldedddizia Adur Ezenarro.
Después tomé la palabra el Viceconsejero Bittor Oroz, quien restefélicitacion a la
labor de nuestra Cofradia en pos del Sector. Es de agradecer la deferencia y apoyo que
siempre manifiesta a la Cocfradia en todos nuestrosgAct
Tambien se dirigio a los asistente Felix Ajuria presidente del CRDOP diazabal
FSEAOAGIYR2y2a& LI2N) ydzSadNr 162N & | € [ dzS
marketing de la D.O.
Excusamos el no poder emitir el video de salutacion que nos envié Juanmen@ia
Presidente de FECOGA por problemas con el audio. Si se les nombré y agradecio a los
dos representantes de la Junta que asistieron.
Después se procedioé al nombramiento como Cofrade Mayor al Alcalde de Ordizia.
Protocolo de Nombramiento y Reconocinm®, publico, del Cargo de
a/ hCw!59 a! 6 hwe
de la
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Por los Estatutos Aprobados, Sellados, Inscritos y Vigentes de la Asociacion. Y en virtud
de:
El Art. 14, correspondiente aapitulo Segundo, del que dimanan los Organos de
Gobierno y Administracion y también la composicion@eNSEJO MAGISTRAL o JUNTA
DIRECTIVA.
El Art. 22, correspondiente tambiéi Capitulo Segundo, y que se refiere a los Cargos
delad W} b¢! SlymSubtw@{ £€59b/ L! €
Y deacuerdoconédlwS 3t I YSYy (2 RS ,vigedehd¥ Bugstra AFoti&ciiik 2 NE
Se nombra y reconoce a D. ADUR EZENARRO AGIRRE toznd NI RS al &2 NE
Presidente Honorificale la Asociacion, por ser el Alcalde Presidente del Ayuntamie
de Ordizia.
Jesus Mari OrmaetxeaMaisu Handia / Gran Maestre

ORDIZIAKD
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COFRADIA DEL ﬂUESﬂ

IDIAZABAL DE ORDIZIA

Segwdamente tomaron la palabra Leire Arandla vice preS|denta y José Ignacio lturrioz,
Secretario de la Cofradia respectivamente, nombrando a los nuevos cofrades de
namero que han emado en nuestra Cofradia:

Jokin Elizalde Grijalbo de Pamplona/lruiia.

Carlos Gonzalez Astiz de Ordizia



Jose Antonio Cruz Martinez de Pamplona/lrufia.
Ana Sanchez Nufez de Ordizia.

A continuacion, se paedié a la presentacion y nombramiento de los Cofratkes

Honor, titulos que recayeron en:

Goierriko Nekazal Kooperativa (Sindikato) Ordizia, por el centenario de su fundacion.
Gerardo Garmendia Pastor elaborador de queso de Zaldibia (Aralar).
OK Saskibaloia Ordizia, por su 50 aniversario.

Andoni Luis Adurizhef Restaurante Mugaritz de Renteria.

Ivdn Redondo Bacaicoa de Donostia, Consultor politico y empresario.

e e e S

todos ellos, tras la lectura de sus méritos, se les entrego el diploma correspondiente
y se procedid a su entronizacion.
Durante la lectura déos méritos, se proyect6 unas imagenes de cada uno de los

Cofrades de Honor, que fueron preparadas por Mikel Kerejeta.
: > |

Saez, Presidenta de OK Saskibaloia de Ordiziatagoarte, Patxi Olano miembro de

la Junta hizo entrega de una placa conmemorativa del 50 aniversario a Jesus Mari
Ormaetxea Gran Maestre de la Cofradia. También lo hicieron Andoni Luis Aduriz e Ivan
Redondo.

José Antonio Cruz y en nombre de los cuatrevas cofrades que han ingresado en
nuestra Cofradia nos dirigié6 unas emocionantes palabras.
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Al término del Acto el Cofrade Mayor, los cofrades entrantes y de Honmaron en el
libro de Actas de la Cofradia.

El Alcalde realizo la despedida, agradeciendo su asistencia a todos los cofrades,
Autoridades e invitados asistentes

Posterior nos dirigimos al Restaurante Martinez donde celebramos el almuerzo de
hermandad.

Nota:

La presencia de los numerosos medios de comunicacion que han seguido este nuestro
XXXI Capitulo de la Cofradia del Queso Idiazabal de Ordizia, podemos considerarla
como uno de los que mas difusidon mediatica hemos tenido, debido a la importancia de
nuestros nuevos Cofrades de Honor.

Este hecho nos ha permitido difundir y expandir el conocimiento de nuestro queso
Idiazabal y nuestra Villa Ordizia, como algunos de los objetivos que nos marcamos.
Medios de Comunicacion: Diario Vasco, GoierrikcaH@Eoierri TelebisteETB

informativos mediodia y noche, Antena3, El Mundo, La Vanguardia, La Sexta, msn.com,
lavozdelsur.es, Telecinco, Europa press, niusdiario.es, elconfidencial.com, El Correo,
huffingtonpost.es, etc
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2.3 XLVII CONCURSO DE QUESOGVHIA LATXA DE ORDIZIA 202

Este afio también continuamos con los efectos de la pandemia COVID19 aunque con
los efectos mas atenuados y las restricciones mas relajadas aun asi, no se han podido
celebrar las tradicionales Euskal Jaiak de Ordizia depttasdque se celebraba
nuestroConcurso de Quesos de Oveja Laetaborado por pastores, pero al igual que

el pasado afo y considerando la importancia y resonancia que tiene en el sector
nuestro Concurso, hemos conseguido celebrarlo, esta vez si, en legdia de

mercado.

El Concurso se realizé en el Fronton BERI de Ordizia el miércoles 8 de Septiembre
2021. La asistencia se limité a los pastores participantes, autoridades, prensa e
invitados, todos ellos debidamente acreditados.

Las medidas de segdad higiénicas fueron de acuerdo con los protocolos que para
este fin se elaboraron conjuntamente por los expertos del CRDOP Idiazabal,
Ayuntamiento de Ordizia y la propia Cofradia.

CONCURSO

El mejor queso de la 48 edicion del Concurso de quesos delabejay/o carranzana
elaborados por pastores de Ordizia, fue a parar en esta ocasion a la localidad
goierritarra de Segura del pastor y elaborador Eneko Goiburu de ONDARRE
GAZTANDEGIA. Se da la circunstancia que su madre Karmele Murua lo gan6 tambien
en k edicion del afio 2016.

"Con la de hoy, la tercera generacion de la familia ha conseguido la tercera victoria en
Ordizia", decia un emocionado Eneko mientras el alcalde, Adur Ezenarro, le ponia la
txapela.

12
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Se presentaron a Concurso 45 quesos, 2 mastfjpasado afo, nos parece que dadas
las circustancias, la participacion ha sido muy buena.
- ARABA 10
- BIZKAIA 3
- GIPUZKOA 21
- NAFARROA11
De los quesos presentados 18 fueron ahumados y 27 blancos.

-,

Después de la cata previa, los 14 quesuaiftas fueron:

Aitor Urien Telletxe Abadifio (Bizkaia)
Kerixara,S.L.L. Oleta (Araba)
Ander Barandiaran Idiazabal (Gipuzkoa)
Ainhoa Gofii Ormart Lesaka (Nafarroa)
Francisco Javier Mufioa Zerain (Gipuzkoa)
Bostibaieta, S.C. Legutio (Araba)
S.C. Balda, Artola y otros Unanua (Nafarroa)
Baztarrika, S.C. Gabiria (Gipuzkoa)
Marta Perez Loperena Egozkue (Nafarroa)
Unai Lekuona Ruiz de Luzuriaga Araia (Araba)

9y S12 D2AO0dzNHz & hy R$ehliNBGipuzkoa)
Joseba Insausti Mujika Ordizia (Gipzkoa)
Befat Egafa Albizu Mutriku (Gipuzkoa)
Agerre Buru, S.C. Aia (Gipuzkoa)

5S f Guasosdh I & A T fuebon &hBndados 8 blancos.
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CLASIFICACIONES XICONCURSO DE QUESOQOS:
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JURADO

En esta edicion tambien el juradal,igual que el pasado afio, ha sido restringido a 16
componentes por mantener las distancias.

Juan Mari Arzak presidente del jurado, intervino en la seleccién del mismo pero
decliné el asistir al Concurso como medida preventiva. Por otra parte el diaoarater
Concurso nos aviso Pedro Subijana que habia tenido un accidente domestico y se habia
lesionado el peroné, por lo que no pudo venir. Por esta razén le comunicamos a Martin
Berasategi que ejerciese de portavoz del jurado.

Al resto de miembros que habalmente participan, se les envié un escrito donde se

les explicaba las razones que nos obligd a restringir el jurado.

Los componentes del jurado de este afio 2020 fueron:

t wo9{L59b¢9

Wdzt Yy YFNR ! NI 1 o6l daSyidsSo

¢9/bL/ h{

~h ~h ~h

W2ESNNF ! 3ANRFY2 . ¢NOWENORL RAUzZE A D |

[ NSy 5SS +S3I ¢SOYAOlF vdzSa2 LRAFTtHOL
al NAl w2aS DI NDAIF ¢SOYyAOl vdzSaz2 LRAFIT IOl
tFGEA t SNBT 9f2NIl2¢RAYAO2 vdzSa2 LRAFTHOI
Alfredo Fernandez Técnico Queso ldiazabal

Maider Oleaga Técnico Queso Idiazabal

Maria Jose Garcia Técnico Queso ldiazabal

COCINEROS

al NIAY . SNYalFdS3aA wiS aGal NIAYy . SNYalGdS3Ace
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Mara Sanchez Periodista y Catadora de Madrid
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Adstieron el alcalde de Ordizia Adur Ezenarro, la teniente de alcalde Maitane Alvarez,
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de la Cofradia y Jesus Mari Ormaetxea de la Cofradia.
Excusaron su asistencia la DpOr encontrarse de viaje.
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J. Agiriano/Mara Sanchez/Marisol Vicente/Mikel Zeberio/Maider Oleaga/Ander
Gonzalez

M.J. GarC|aIXab|er Zabaleta/Carmen Vega/Andoni L.Aduriz/A. Fernandez/Mitxel
Ezquiaga
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COFRAUIA DEL JUSU
10IAZABAL OE ORDIZIA

Hllarlo Arbelaitz / Elena Arzak/ Patxi Pérez Elm‘t) / Martln Berasategl
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- Diplomas 14 Finalistas
Se procedio a la entrega de los diplomas de Ataebn de Finalistas a los 14 pastores

seleccionados de forma individual y preservando las distancias.
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iy 2505 ) ’{\

W EFOGFDPTFAYI
{A3dzA SyR2 02y St YAaY2 ONARGSNRAR2 RS YI yALWzZ |
St 1jdzS dzy2 AN} Y2 EBEN yLRNIT 25z 1j2dzS 2NT OASNI WA ¢
flra LXIOFa LISGNR O2y &adz ARSYGAFAOFIOAsy & dzy
LJ- N} LINHzSo I &

{S SyGaNB3IF + OFRI YASYONR RSt WdzN> R2 I FA

LI NI A Odzf KBIARE ANNI RSt 24 RG24 Sy St aradsSyt

OFRI vyS&al & a2y ffSglR2a F fI YSal RS 02y
LU, NI “

My GaGNB3Il RS tNBYA2a ALyl R2NBa RSt [ +LLL [/ 2)
Lyl @S8ST 02y 20AR2& f2a RIG2a AR® (RSA AlJdRR(NdeH GA
w2388 LAYl OA2 LGdZNNRA2T = OFfA3INFFAI f2& RALX 2
5Sf LINRP(G202f2 RS Sy(iNB3IlI RS LINBYA2aX &S SycC

I RdzNJ 91 Sy I NN2 o

18



IDIATREE mw < 2

\_\-.

. A‘. =
"Tﬂ"ﬂi 8 et

t NJ\YSNJ Ot F AT A OF R2 Y Qvﬁﬂasapeaoazsmz{ éﬁg&m NNB A

A -

ordizia

bizi herrid

a dzii NR& 1 d:
=10AL CAZTAREN
N KOFRADIA ,
B
noY al NIl NBT [2LISNBY I 9321 | dzS Do

™ dzo &G+ @

En cuanto a la subasta, que se realiz6 de forma preseScial, YSRA 2 [jdzS&a2 ¥ dzS

I RIjdZANAR2 Sy donnn 9dz2NPa LI2NJ St |1 2GSt 9t [/ Aa
5ANBOG2NI WE GASNI DIF NOALF ljdzASYy YlFyAFTSadalol |jd
¢ dzg2 dzy| aNJy NBLISNDdzaAsy YSRAFGAOI Sy f2a

19



| NA 23ao®

Este afidambién se ha instalado una pantalla gigante con retransmision en directo
del transcurso del Concurso. A su vez fue retrasmitido via internet por las redes
sociales.
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La Cofradia del Queso IdiazathalOrdizia contando con la colaboracion de la
Diputacion Foral de GipuzkddAZl Fundazioa) Ayuntamiento de Ordizia y dentro de
los Cursos de Verano de la EHU/UPV, organiz@elOctubre 2021, el VI Congreso de
Queso. Ordizia.

El 28 de Septiembre g@esento6 a la prensa el Congreso en el Palacio Miramar de
Donostia, sede de los Cursos de Verano de la EHU/UPV, presentacion que corrié a
cargo de las siguientes autoridades y responsables del Concurso:

. Itziar Alkorta, Directorae losCursos de Veranoeda UPV/EHU
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. Xabier Arruti, Director de agricultura y desarrollo rural de la Diputacion Foral de
Gipuzkoa.
. Adur Ezenarro, Alcalde de Ordizia.

. Manuel Iturrioz, Responsable del Congreso. Cofradia del Queso Idiazabal de Ordizia.
. Jose Ignacio lturriogofradia del Queso Idiazabal de Ordizia.

. Jesus Mari Ormaetxea. Cofraiel Queso Idiazabal de Ordizia.

o UIHLABAL A7
KUFMUIA”HE"

i 2 8

la Jornada se refiere, similares a los de la V ediciamgudaula situacion sanitaria por
efecto del Covid, presentaba unas caracteristicas mucho mejores que las del afio
pasado, una elemental prudencia y el éxito obtenido en la Jornada celebrada el pasado
afo nos reafirmé en hacerlo de esta manera. Esta bonagelzesthdo de la pandemia,

y la consiguiente relajacion de las medidas, impuestas y aconsejadas por las
autoridades, nos ha permitido celebrar el acontecimiento en un escenario mas célido y
confortable para un evento de estas caracteristicas como esoel dalActos del

Palacio Barrena. Como en la edicién del afio pasado, el Congreso fue transmitido a las
redes porMiSoluzion Subrayar que entre los asistentes de forma presencial y virtual
alcanzamos un seguimiento de 62 personas, lo que supone un éxitoup evento
focalizado a una actividad tan especifica.

A las 9 de la mafiana tuvo lugar la inauguracién del Congreso con las intervenciones
de:

- Itziar Alkorta Idiakez, Directora académica de los Cursos de Verano de la UPV/EHU.
- Xabier Arruti, Directode agricultura y desarrollo rural de la Diputacién Foral de
Gipuzkoa.

- Bittor Oroz lIzagirre, Viceconsejero de agricultura, pesca y politica alimentaria del
Gobierno Vasco.

- Adur Ezenarro Agirre, Alcalde de Ordizia.

- Manuel Iturrioz, Responsable dadr@gyreso y miembro de la Cofradia del Queso
Idiazabal de Ordizia.
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miembros de la Cofradia Leire Arandia y Manuel Iturrioz, interindavier Gonzalez
Nufiez copropietirio de la explotacion familiEBAT Rodanoblenuy conocida y
considerada incluso fuera del area geografica de La Mancha de donde procede, con su
ponencia:La oveja manchega y el pastore&ntre otras cosas, expuso como las
condiciones sociales, econémica las propias politicas agrarias, han influido en los
sistemas de produccién mas extendidas en su zona y de qué manera estos sistemas
tanto extensivos como semi extensivos, donde el pastoreo es una filosofia
medioambiental para una produccion sostenilde,han visto afectados. Dio ademas

unas pinceladas de la percepcion que la sociedad tiene de la ganaderia y la creciente
demanda de productos mas sostenibles en su proceso de obtencion donde el pastoreo
juega un papel importante.

La siguiente pone
afinador, homenajeado por nuestra Cofradia en el Corte del Nuevo Queso en el afio
2007. Personaje enormemente respetado en el Sector QueSerponencia discurrio

a traveés de los siguientesromeptos: 1 Afinado, 2- La figura del afinador. 3Cavas de
afinado. 4- Las familias. 5Las cortezas. 6Comercializacion. Retos y nuevas
tendencias. Seguida con enorme interés por los pastores por los conceptos
desarrollados hasta la base de unanfi@a amena y sencilla, incluso para el personal
ajeno al Sector inscrito a través de los Cursos de Verano de la UPV.

ncidfinado del quesofue presentada por Jose Luis Martifgrtin
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Tras el lunch, que en esta edicion tuvo lugar en el mismo Palacio Barrena, servido por
el Restaurante Txindoki, tuvo lugar la exposici@omercializaciénLlegar y satisfacer

al Consumidorpor Gotzon ElizburuSu exposicion traté sobre el objetivo de los
queseros, de ser necesarios para el Mercado (Consumidores) y de cémo contribuir al
posicionamiento de las tiendas, segun la estratelgi@ada Distribuidor. Consumidores

a quienes se atiende desde distintos canales y que ademas cambian en su
comportamiento segun los condicionantes externos (ej. COVID) o de aspecto personal
(situacién econdmica, arraigo, salud, canales, etc.) Ademagig des: Calidad

intrinseca del Producto y una adecuada Calidad Comercial, abordara la necesidad de
tener definido un posicionamiento, una diferenciacién (hasta la Singularidad) y un
suficiente nivel de notoriedad. Muy interesante exposicion que, fue segoida

enorme interés sobre todo por los pastores presentes

A B &)
A continuacion tuvo lugar IdMesa redondaModerada porDon. Félix AjuriaPastory
Presidente de la D.O. del Queso Idiazgtiabn.Jakoba Errekondo que tratd
Sobre el peligro de extincion dehstoreo de montafia en zonas emblematicas de la
geografia de Euskadi, en las que actualmente priman actividades qué en opinion de los
propios pastores, relegan al pastoreo a posicion secundaria y sin importancia.
Sobre la influencia de las cada vez maga@gigencias sociales de todo tipo que
condicionan la vida de los pastores, hasta el extremo de hacerles poner en duda si sus
condiciones de vida van mejorando con el tiempo. Ambos temas responden a la
peticion de ser abordados que hicieron los pastoretadhedicion del Congreso.
La mesa redonda conto con la presencia de los representanteddiputacion Foral
de Bizkaia, Arantza Atutxa, Directora General de Agricultura e Ifiaki Arrazola Madina,
Dtor. de Ganaderiaiambién con pastores y técnicos d&rque Natural de Gorbeia,
presencia fruto de las gestiones realizadas por la Cofradia para tratar de dar contenido
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a las instrucciones transmitidas por los participantes en la mesa redonda del V
CongresoTras el debate, los pastores de la zona quedaroisfeahos de los
compromisos adquiridos por parte de las Instituciones, con lo que el objetivo de la
mesa redonda del Congreso quedd a nuestro juicio y el de los pastores de la zona

» e MNP Wis

Decir que el primer asunto que nos fue planteawo poco desarrollo en el debate
por que rapidamente se llegd a la conclusion, que aunque con alguna desventaja por
otra parte comun a cualquier otra profesion, la vida del pastor ha mejorado
ostensiblemente con respecto a épocas pasadas.

Tras la meseedonda y siendo las 13,45, dimos por concluido el VI Congreso.

D e .

Una vez finalizado el mismo, y tal como estaba programado, tras una rapida comida en
el Rte Martinez, los técnicos de la Mancomunidad de Enirio de la DFG, junto con los
técnicos del ParqueadGorbeia, la Alcaldesa de Zeanuri, Eider Ajuriaguerra, los
pastores del Parque de Gorbeia presentes en el Congreso, y los representantes de la
Cofradia nos desplazamos a Aralar a visitar las txabolas de Doniturrieta, para que
siguiendo las instruccione®dos pastores bizkainos, las autoridades relacionadas con
Gorbeia, observasen el trabajo realizado fundamentalmente por la DFG en dotar de
infraestructuras que alivien la dureza del trabajo de los pastores en Aralar y tratar de
conseguir en la medida de posible avances en la misma direccion.

Constatar la satisfaccién y agradecimiento de los pastores del Gorbeia a la Cofradia por
el trabajo realizado en el trabajo encomendado.
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2.6 CATAS GUIADAS Y EVENTOS.
Este afio 2021 al igual que el pasado afio, eatacterizado por la pandemia COVID19

que estamos padeciendo, nos ha limitado mucho la celebracion datks que

teniamos previsto llevar a cabo a lo largo de este afio.

Todas las catdas hemos realizadaguiendolas indicacionepreventivas dictadas por

las autoridades sanitarias

CATA VIRTUAL IRUNA

Nuestro cofrade Daniel Innerarity se pone en contacto ®anuel Iturrioz para

solicitarle la posibilidad de hacer una cata de queso virtual con un grupo de amigos de

Irufia y ademas poder conocer la funcion de nuestra Cofradia y sus actividades.

[ YAaYl €F NBFtATFY2a St wvpamddIonYar NI 2 HAHM
vestimenta, Manuel Iturrioz, Josi lturrioz y Jesus Mari Ormaetxea.
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Nos enviaron tres cufias de distintos quesos, de Araba (La Leze), de Gipuzkoa
(Agerreburu) y otro de Nafarroa, con su correspondiente vino, bonito y pan, todo un
detalle.

Josihablé de los Concursos que organizamos, Manuel del Congreso y las catas y Jesus
Mari del resto de actividades que organizamos.

Segun nos trasladaron la experiencia resultd muy buena y quedamos en hacer una cata
presencial en Irufia tan pronto podamos.
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Comenzamosxplicando, por parte de Jesus Mari Ormaetxea, el origen y funcién de
nuestra Cofradia asi como la vinculacion de Ordizia con el sector primario a través de
su centenario Mercado Semanal y como consecuencia con el mundo del queso. A
continuacion proyectam®dos videos uno de la Queseria Ipifiaburu de Zeanuri, al
objeto de contextualizar el mundo del pastoreo y su entorno y otro video de
elaboracién de queso por parte del pastor Joseba Insausti.

La Cata fue dirigida por nuestro cofrade Toméas Bosque, quiati@ts

caracteristicas del Queso Idiazabal, asi como, los 8 parametros sensoriales para catar
un queso ldiazabal, sin olvidarnos de hablar de la oveja Latxa y su contexto de manejo
extensivo y por tanto beneficioso a la sostenibilidad y medio ambiente.
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DEGUSTACION QUESO IANBAL ASADOR ARATZ DE DONOSTIA

El 24 de marzo 2021 tuvo lugar en el Asador Aratz de Donostia la presentacion de la
GOGSYLINIRI RS LINAYF@SNYé& YIFNOFRF LBR2N fI aSy
OFN)ySa RSt tFNaz f2a LINPRdedde2asd caRSeridiicasy LI2 NI R |
de la cocina de los hermanos lker y Xabier Zabaleta propietarios de este restaurante.

En esta ocasion cocinaron un buey de 1300kgs., criado en un caserio proximo a Ibaeta

y que presentaron para su degustacion a destacadosaseatk comunicacion como

DV, Noticias Gipuzkoa, Josema Azpeitia de la revista Ondo Jan, la bloguera japonesa

June Yamaguchi, la Agencia de Turismo Discover San Sebastian, Aitor Buendia de Radio
Euskadi/Vitoria y el programa Sustrai de ETB asi como invidledearios entidades,

restaurantes y hosteleria.

Xabier Zabaleta nos invit6 a participar para presentar y dar a degustar dos quesos de la

DO Idiazabal, uno de ellos ahumado de la queseria Azkarra de Galarreta y otro joven

del pastor Unai Lekuona de Araia.

En la presentacion estuvimos acompafiados por Felix Ajuria nuevo presidente del

CRDOP Idiazabal quien departi6 con los asistentes.

En este encuentro anunciamos que sera Xabier Zabaleta en nombre de la Asociaciéon
WIYLCECO! 1jdzA Sy STSOGdBadé¢ SSy oahONRRWIISA RISty dzS @2
Asistimos de la Cofradia Tomas Bosque, Josi lturrioz, Javier Ormaetxea, German

Berakoetxea y Jesus Mari Ormaetxea.

CATA QUESO MANCHEGO / IDIAZABAL EN LA SOCIEDAD GAZTELUBIDE (DONOSTIA)
El martes 15 de junio se mantuvo una reungmla tienda degustacion de productos
manchegos que Alfredo Medina, Gran Maestre de la Cofradia del Queso Manchego,

tiene en Donostia.

Auspiciado por FECOGA, dentro del marco de colaboracion entre Cofradias, al objeto

de dar a conocer los productos que @giden cada una asi como la difusion de sus
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actividades a las personas en general, vemos interesante el organizar una cata
conjunta de queso ldiazabal y Manchego.

Este encuentro se realiza para ver como organizar la cata conjunta y también conocer
las instlaciones de la tienda para efectuar la misma.

A la reunion asistieron por parte de la Cofradia Josi Iturrioz, Manolo Iturrioz, Tomas
Bosque, Ifaki Almandoz y Josean Ormaetxea.

De Fecoga Juanma Garmendia y Modesto Lasa.

Por parte del queso Manchego Alfraiedina.

Como invitado particip6 el afamado exciclista Txomin Perurena.

Tras la reunion Alfredo ofrecié una degustacion de productos manchegos.

Posterior a esta reunién, mantuvimos otra el 24 de junio Alfredo Medina su hermano
Pepe, Juanma Garmendidgsus Mari Ormaetxea al objeto de concretar el lugar y la
fecha de la cata. Se decide hacerla en la sociedad Gaztelubide de Donostia el miércoles
30 de junio a las 19,00h.

Cata comentada conjunta de Queso Manchego y Queso ldiazabal en Gaztelubide

Por inicativa de la Cofradia del Queso Manchego y la Cofradia del Queso Idiazabal de
Ordizia se ha celebrado en la sociedad gastronémica donostiarra Gaztelubide, el 30 de
junio a las 19:00 horas, una Cata comentada conjunta de Queso Manchego y Queso
Idiazabal. Launta Directiva de FECOGA ha colaborado en la coordinacién y organizacion
de la misma.

En todo momento se aplico el protocolo para la prevencion del COVID19 establecido por
nuestra Cofradia y dirigido a los mas de 50 asistentes a la cata.

llusiona, y much, celebrar una cata como ésta, especialmente tras un largo periodo de
ocho meses durante el que nuestras sociedades han estado cerradas a cal y canto por
Odzft LI RSt YIFIfRAGZ2Z GOAOK2E¢O®

Los asistentes recibieron por escrito la siguiente informacion sobreofesd@as, sus
guesos y FECOGA. Una forma de acercar estas realidades a los asistentes.
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1. - Cofradia del Queso Manchegba Cofradia del Queso Manchego fundada en Toledo

en febrero de 1991, siendo apadrinados en 1993 por la Cofradia del Queso Ifikzaba
Real Cofradia de los Amigos del Principado de Asturias, la Cofradia del Queso de
Cantabria y la Cofradia de Queijo Serra de Estrela. Impulsores y creadores de los Premios
a la Calidad diferenciada. Trabajan incansablemente en la defensa del Questelia

Nos presentaron los siguientes quesos:

1.- Maese Miguel semicurado, 3 meses de curacion, leche oveja manchega
pasteurizada.

2.- Maese Miguel curado, 9 meses de curacion, leche oveja manchega pasteurizada.

3.- Queso Mercedes curado, elaborado ctathe de oveja pasteurizada, con una
curacién al natural minima de 15 meses, con aspecto amarillo intenso y forma cilindrica,
caracteristico de las ovejas que pastan en los campos de Castilla La Mancha. Medalla de
Oro del Cheese Awards 2017.

La cata del Qeso Manchego corrié a cargo de Alfredo Medina quien detall6 las
caracteristicas organolépticas de los tres quesos presentados asi como su identificacion
por la D.O. Queso Manchego.

2.- Cofradia del Queso ldiazabal de Ordizia
La Cofradia nace oficialmét St n RS aSGASYONB RS wmodpn aa
/| 2F N RNIF 1 &a0F RS DIFIAGNRYy2YNI RS {ly {Sol af
En su comienzo la integran 17 cofrades, actualmente alcanza la cifra de 60, siendo
Presidente Honorario de dicha eddid, por acuerdo de la Asamblea, el Alcalde / la

Alcaldesa de Ordizia.

{dzZNBS 02y dzy 2062SiA@2 Of I NRY a9yalflFNE AYL
por pastor con leche cruda de oveja Latxa o Carranzana D.O. Idiazabal, asi como
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organizar Concusos, Congresos, Catas y otras actividades que tiendan a la difusion y
YS22Nl RSt vdzSa2 LRAFTFIolt & St aSNDFR2
Nos presentaron los siguientes quesos:

De Joseba Insausti de la Queseria Otatza de Ordz#nador del Concurso de Quesos

de Ordiziay "Mejor queso a nivel nacional" otorgado por el Ministerio de Agricultura,
el afio 2016:

1.- Un queso blanco elaborado en febrero.

2.- Un queso ahumado elaborado también en febrero.

De la Queseria Aizpea de Olaberria.

3.- Un queso de montafia elaborado su txabola Ttonttor en Urbia (Sierra de Aitzgorri)

de 15 meses de maduracion.

La cata del Queso Idiazabal la dirigi6 el cofrade Tomas Bosque Otegi quien explico
cOmo se cata un queso Idiazabal a través de 8 parametros: forma, corteza, color de la
pasta,ojos, olor, textura, sabor y regusto, como se elabora, sus caracteristicas mas
personales, asi como su identificacion.

Durante la cata el cofrade José Ignacio lturrioz elaboré un queso ldiazabal de forma
artesanal, explicando todos los pasos del proceso.

puj
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A destacar la presencia de Félix A]UI‘Ia nuevo Pre5|dente de la D.O. Idiazabal, quien,
como pastor, tuvo unas brillantes intervenciones sobre el producto. llusiona comprobar
gue estamos ante un sector con futuro. Contamos también con la presenciaattezBe
Luzuriaga, en representacion de la Academia Vasca de Gastronomia. De Aitzol Zugasti,
de AZ Gastronomia, del periodista Joti Diaz del DV y del incansable Josema Azpeitia de
Ondojan, cuyas fotografias ilustran este articulo.

Finalizamos con un vino d@nor, un tinto (Esencia) de Castilla La Mancha, ofrecido por
Montes Norte seguido de un animado turno de preguntas y comentarios por parte de
los aS|stentes

- Ambas cofradias pertenecen E:'ECOGA Federacion de Cofradias Gastronomicas,
fundada el 12e abril de 1988 por Juan José Lapitz. Actualmente engloba a 42 cofradias
de Francia, Portugal y Espafia, tiene su sede en la Cofradia Vasca de Gastronomia.
Promocionay divulga las actividades desarrolladas por las distintas cofradias. Entre otras
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actividades asesora y coordina a sus asociados, organiza mercados de exhibicion de sus
productos, viajes conjuntos para las cofradias a destinos gastronémicos, mantiene activa

una web y anima y facilita la organizacion de actos conjuntos como el de hoy. Estuvo
representada por su presidente Juan Manuel Garmendia a quien desde aqui
agradecemos su inestimable colaboracion.

55alJza RS fF OFGlX FYola O2FNIRNIFA RAaTNYzi
ademdas de compartir experiencias y proyectos, pudierdmosgar unas exquisitas

carrilleras preparadas por Julian Serrano, Socio de Gaztelubide.

Los comentarios por parte de los asistentes fueron muy elogiosos y que les gustaria

repetir la experiencia. Basta decir que el cupo de asistencia se completé en 3 dias.

Por parte de nuestra Cofradia asistieron:

Tomas Bosque, Ifiaki Almandoz, Manuel Iturrioz, German Berakoetxea, Josi lturrioz,

Mikel Urretabizkaia y Jesus Mari Ormaetxea.

CONCURSO DE MARMITAKO GAZTELUBIDE

El 07/08/2021 se celebré en Donostia el tradiciaiadl 2 y OdzNE 2 RS al NXYAUGI ] 2
{SoladtAalryés 2NBFYATFTR2 LN tF {20ASRIFR DIT{
Por vez primera nuestra Cofradia es invitada a participar como miembros del Jurado

junto con otras asociadas a Fecoga.

Por parte del Queso Idiazabal de Ordizia particip6ilAkandoz,Julio Escalante de la

Morcilla de Beasain, Luis Sukia de la Antxoa del Cantébrico, Jon Tadeo y Onintza

Mokoroa de la Vasca de Gastronomia y Juan Manuel Garmendia presidente de Fecoga

y socio de Gaztelubide.

Se conto con la participacion de Edefsrzak en el jurado.

El Concurso fue muy concurrido de gente y resulto todo un éxito.

w!be¢9 &9 Cl'wh 59 t]9we¢h 59 {!b
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dias 22, 23 y 24 de octubre en dicha localidad.

Este evento se viene realizando por cuarto afio en El Puerto de Bari@promovido

por el donostiarra Ifiaki Larrainzar y la Asociacion de cocineros JAKITEA con el

patrocinio de la Diputacion Foral de Gipuzkoa al objeto de dar a conocer la

gastronomia vasca y promocionar Gipuzkoa por tierras andaluzas.

La jornada inauga tuvo lugar el 19 de octubre.

Se celebr6é un menu presentacion preparado bajo las érdenes de Xabier Zabaleta chef

del restaurante Aratz de Donostia y presidente de la Asociacion JAKITEA, acompafiado

wo{c¢!
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por el anfitrion y propietario del restaurante Fernan@érdoba y el organizador de las
jornadas Ifaki Larrainzar.

Los discursos de bienvenida y presentacién corrieron a cargo de Fernando Cérdoba,
Inaki Larrainzar, Xabier Zabaleta, Iker Goiria, director de Turismo y Relaciones
exteriores de la Diputacion Fordé Gipuzkoa y el alcalde de Puerto de Santa Maria
German Beardo.

A continuacion y antes de comenzar el servicio de comida, los miembros de la Cofradia
del Queso Idiazabal de Ordizia y en su nombre Jesus Mari Ormaetxea Gran Maestre,
hicieron una presentzon de la Cofradia de Ordizia y sus actividades destacando su
afamado Concurso de Quesos de Ordizia. A continuacion se realiz6 la cata de quesos.

9y Sail 20l&aAsy KAOAY24 jdS 248 ¢n O2YSyal ¢

puntuaran cada uno en urfecha de cata que les fue repartida

La Cata fue dirigida por nuestro cofrade Jose Ignacio lturrioz, quien detall6 las
caracteristicas del Queso Idiazabal asi como de los ocho parametros sensoriales a
tener en cuenta para la cata de un Idiazabal.

Se cateon seis quesos de los pastores Joseba Insausti de Otatza (Ordizia), Julen
Arburua de Kortaria (Lekaroz) y de Felix Ajuria de Kerixara (Oleta).

El queso que més puntuacion obtuvo fue uno ahumado elaborado en marzo por la

, )
[~ =1 v |

. i S MES: A i
A la presentacién asistieron 90 personas entre invitados, autoridades locales y
provinciales y sobre todo una amplia representacién de la prensa y medios de
comunicacion.

De entre los medios de comunicacion destacamos Canal Sur TV, Cadena SER, La Voz de
Cadiz, Diario de Céadiz, RTVE Céadiz y Radio Puerto.

También responsables de webs y blogs gastronomicos como Sherry Explorers, Cuarto y

mitad, Del Sur, Comiendo Sano, Aprendiendo a Cocinar, El Boletin del Puerto y Premios
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Gourmet CadiZ:| Puerto Boletin /RNE / Noticias Locales9 / / Publicaciones del Sur /

La cosa de comé / Gourmet Cadiz / / Pubhcamones del Sur/ 7TV / Cope San Fernando /
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Tanto las personas asistentes nos manifestaron su satisfaccion por la presentacion,
conocimientos adquiridos y con la experiencia vivida. El evento fue difundido en

carteles y en los medlos de prensa de Cadlz

wv JOHNADAS
VASCAS

22,23y 24 de octubra
Ei Faro de Bl Puorto.

Los cofrades que participamoss@dgnacio Iturrioz, Akilino Harto, Jose Ramon Garcia,
German Berakoetxea, Luis De Verastegi y Jesus Mari Ormaetxea.
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Comenzamos la cata explicando el origen y funcién de nuestra Cofradia asi como la

vinculacion de Ordizia ocel sector primario a través de su centenario Mercado

Semanal y como consecuencia con el mundo del queso.

La Cata fue dirigida por nuestro cofrade y técnico de cata de la D.O. Luis De Verastegui,
quien detall6 las caracteristicas del Queso Idiazabatoasd, los 8 parametros

sensoriales para catar un queso ldiazabal.
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CATAQUESO IDIAZABAL EI\ElSCUELA SUPERIOR DE HOSTELERIA DE SEVILLA

Al igual que el Pasado afio, aprovechando nuestra estancia en Andalucia, nos pusimos
en contacto con Ifiaki Echeveste, Director de la Escuela Superior de Hosteleria de
Sevilla del Grupo Lezamguien nos mostré su interés para que repitiésemos de

nuevo una cata de queso.

El recibimiento y trato que nos dispensaron una vez mas, fue excelente en esta ocasion
por Fermin Lopez Vifuales, Jefe de Cocina de la Escuela asi como de Peter lllanes
resporsable del curso. En esta ocasion no estuvo Ifiaki por encontrarse en Madrid en la
presentacion de la nueva Escuela de Hosteleria que van hacer en la capital.

El nivel de seriedad, simpatia, orden, disciplina y trato que hemos percibido entre los
alumnos y pofesores, podriamos calificarlo de excelente.

Este afio también, todos los menus que prepararon los alumnos ese dia lo cocinaron

~
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Otatza, 2 de ellos ahumados. Las recetasprepararon nos las facilitaron y las
tenemos publicadas en nuestra web.
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A la cata asistieron 17 alumnos de 2° de cocina y fue seguida con muchisimo interés, la
intervencion de los alumnos fue continua e interesante, lo que nos fue ratificado por
losresponsables de la Escuela.

Comenzamos la cata explicando el origen y funcion de nuestra Cofradia asi como la
vinculacién de Ordizia con el sector primario a través de su centenario Mercado
Semanal y como consecuencia con el mundo del queso.

La Cata fuelada por Jesus Mari Ormaetxea y Josi lturrioz, quienes detallaron las
caracteristicas del Queso Idiazabal, asi como, los 8 parametros sensoriales para catar
un queso ldiazabal, sin olvidarnos de hablar de la oveja Latxa y su contexto de manejo
extensivo ypor tanto beneficioso a la sostenibilidad y medio ambiente.

En el transcurso de la cata Jose Ignacio Iturrioz elaboré un queso de forma artesanal,
explicando el proceso y los detalles a los alumnos.
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Se cataron tres quesos de distinta maduracion, de@llos ahumado.
Los alumnos tuvieron que puntuar los quesos presentados segun las fichas que se les

facilito.

Después de la cata visitamos las cocinas asesorando a los alumnos sobre el corte de los
guesos y caracteristicas
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PRESETACION DE FECOGA EN EL BASQUE CULINARY CENTER (BCC)

El lunes 18 de octubre de 2021 se celebrd en el Auditorio del Basque Culinary Center
(BCQ)la presentacion ante los alumnos del mismo, a la Federacion de Cofradias
Gastronomicas (FECOGA), al objeto de mostrar la funcion y las diversas actividades que
desde las cofradias se desarrollan de una forma altruista, en pro de la gastronomia.

Se expli6 el sentido de las Cofradias y el trabajo que realizan a favor del producto que
representan, las mas de 40 cofradias que aglutina nuestra federacion.

Como ejemplo practico del funcionamiento y de las actividades que se desarrollan por
parte de las distirds cofradias, se presentd a la Cofradia del Queso Idiazabal de

Ordizia, enumerando entre otras las siguientes actividades:

Presentacion y corte del Nuevo Queso de temporada, el Capitulo, los distintos
concursos, las mas de 20 catas anuales que se reatitan

Para terminar se hizo una cata de quesos del pastor Joseba Insausti de la queseria
Ghil GT+éx SELXAOIYR2 t1& OFNF¥OGSNNAGAOI & R
sensoriales para su cata.
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También se proyectaron varios videos sobre el pastoredalzoracion del queso y las
distintas actividades que realizamos a lo largo del afio.

Al acto asistieron 110 alumnos del BCC.

El evento estuvo presentado por Juan Manuel Garmendia como Presidente de Fecoga,
Imanol Zubelzu de la Alubia de Tolosa y Luisdrdella Cofradia del Queso Idiazabal

de Ordizia.

Xantar 2021 y encuentro con las cofradias asturianas del camino

Un afio mas, nuestra Cofradia forma parte con la Delegacion de Fecoga que participa

en el encuentro de Cofradias que se celebra dentr@agthada a las Cofradias
Gastron6micas que se organiza en el recinto de Expourense con motivo de la Feria

Xantar de Ourense.

El jueves 4 de noviembre y tras la rapida inscripcién de las cofradias, pudimos

participar en el acto central del Dia de las Gaifra. En el mismo intervino Juan

Manuel Garmendia, Presidente de FECOGA, en representacion de las cofradias

presentes y ausentes.
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mas de 20 Cofradias representadas, cbiema "Situacion actual y futuro pesbvid

de las cofradias". El debate fue dirigido por Carlos Guardado (Vocal de FECOGA,
Gastronomos del Yumay), participando en el mismo Pedro Pifieiro (Secretario Canciller

del Serenisima Orden del Albarifio), Juan Ma@esrmendia (Presidente de FECOGA),

Julia Gomez (Vocal de FECOGA, Cofradia de la Putxera de Balmaseda) y Pepe Cadavedo
(Periodista Onda Cero Vigo, gastrénomo). Pudimos pasar del plano teérico de las ideas

a propuestas practicas para el futuro de las cofzad

Esta jornada constituye una ocasién de encuentro de cofradias portuguesas, francesas,
SaLl 32flaxX ' RSYta RS LAYya AYyuSNDFYOoALY2a
en los ultimos afos ldunta Directiva de FECO@&#via una delegacion de su Junta.

Este afio la misma ha estado compugsta Juan Manuel Garmendia de la Cofradia

Vasca de Gastronomia, Jokin Elizalde de la Cofradia del Queso Idiazabal de Ordizia,

Julia Gémez y Eduardo Gomez de la Putxera de Balmaseda, Carlos Guardado de los
Gastréonomos deYumay, Alejandro Fernandez de la Cofradia del Oriciu y Modesto Lasa

de la Vasca de Gastronomia.

El viernes 5 de noviembre visitamos el World Cheese Awards en el Palacio de

Congresos y Exposiciones de Oviedo.
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